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12. Mai 1822 in Hildburghausen; 1 14. Januar 1900 in Miinchengosserstadt
Apotheker und Lebensmittelfabrikant
Er entwickelte 1870/71 als Erster die Herstellung von Trockensuppen,
die er ab 1872 fabrikmallig produzierte.

: | | Nicht K d Maggi erfanden die Tat -
Rudolf Scheller war der Sohn des Bankiers und FabrikbesitzersJohann Erdmann Scheller  qin T';urin;::r::r-s -

(1785-1845) . Nach seinem Schulbesuch lie8 er sich zunachst zum Apotheker ausbilden =
und studierte 1845/46 Pharmatzie in Jena. Danach verwaltete er einige Jahre eine
Apotheke in Frankfurtam Main. Wahrend eines Aufenthalts in Wien lernte er die

Herstellung von Tabakspfeifen aus Meerschaum kennen, worauf er 1860 in
Hildburghausen eine Fabrik fiir Meerschaumwaren eroffnete. Ab 1870/71 wandte sich
aber einem neuen Metier zu. lhm war die einseitige Versorgung der Soldaten im Deutsch-
Franzosischen Krieg mit der aus der von Johann Heinrich Grineberg 1868 erfundenen
Erbswurst herzustellenden Erbsensuppe aufgefallen. So experimentierte er mit anderen
Suppenartenin trockener Form, die er ,,condensirt” (also eingedampft) nannte. Vier davon
konnte er schnell erfolgreich vermarkten: Erbsensuppe, Reissuppe, Graupchensuppe und
dunkle Mehlsuppe. Scheller presste Tafeln zu sechs Portionen, wobei er die Pressen selbst
entwickelte. Die Produktion im eigenen Betrieb begann 1872. Etwa 15 Jahrelang
produzierte er ohne nennenswerte Konkurrenz und erreichte einen sehr hohen Absatz,
auch durch Verkaufe bis in die USA. Dann kamen die Firmen Maggi und Knorr
insbesondere durch intensive Werbung zunehmend starker auf den Markt, mit denen der
Hildburghausener Familienbetrieb nicht mithalten konnte. Mitte der 1890er Jahre
resignierte Rudolf Scheller und zog zu einem seiner Sohne nach Miinchengosserstadit,
wahrend ein anderer den Betrieb tibernahm, wobei nun Dorrgemtise und Wirzen im
Vordergrund standen. Die Produktion lief bis 1947. Rudolf Scheller beschaftigte sichin
Minchengosserstadt mit der Konstruktion eines Schwimmlernapparates, der von ihm zum
Patent angemeldet wurde, sich aber nicht durchsetzte.
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Minifterial - Befanntmadung.

Se, Hobeit der Hergog haben Sidy gndbdigft bewogen gefunden, dem Fabrifanten und Chemiler Rudolf
| ©deller in Hiloburghaujen ein Patent auf ein von ihm erfundencs, dutd Befdreibung nadgewicienes
* Berfabren jur Darftellung condenfirter Suppen, jomeit folded neu und cigentbiimlidy ift, fir den Umifang

ber Dergogihimer Goburg und @otha auf filnf nady cinander folgende Jahre, vom beutigen Tage an geredys

met, ju ertheilen,
Gotha, den 24, Augujt 1872,

IL
Befanntmacdungen :

Julndifdyer Beborden und dffentliger Stelen.

380, gw Picfigen Handeldregifler wurbe eingetragen
4) am 30. Muguit 1872 jur Hauptnummer 93 BL
97, baf der Buddruder Ernit gricbria Diep
’, Qoburg fiir bad unter der Firma Carl Fr.
" Sh. Qofbuddruderei in Goburg betrie:
~ bene @eiddjt des Dojbudy: und Stein: Drudereis
I Befiers Carl Fricorid Diep dajeldit Pro-
~__ cura crbalten Bat,
 2) am 30, Rugult 1872 unter Houptnummer 293
I B, 331 bas Shubwaarengejddft unter der Firma
@ Biepfd in Goburg und alé Jnbaberin die
Kaufmannsehefran Su%it Mathiloe Elmire
tegf® von Jdterdbaufen, gegenwirtig in Co:
g, fowie daf der Koufmann Guftav ThHeo:
- bor Picgfd von Jhtershaufen, jept in Co=
Burg, Procura fir gedadtes Sejddft erpal-
~ ten A
X r'wmkt 1872 unter Hauptnummer 204
P :. 332 bdas Dandeldgeidift unter bder Firma

; Dalbig in Goburg und als JInbaberin die
WM“ Mathilve Louife Hal:
big, geb. ©gmivt, in Goburg, fowie baf der

Ubrmodyer Albert Halbig in Goburg fiir ges
dadted Geiddft Procura erbalten Hat.
CGoburg, am 5, September 1872,
Derzogl. S, Kreidgeridht,
Rofe.

Thiem, Wilbelm, Salotfegergeielle aud Sid=
fentbal, 24 Jobre alt, von mittlerer Srdfe, unters
fegter Statur, bat blomde Haare, Meine blingelnde
Uugen, flumpfe Nefe, volles rundes Sefidt, frijde
Oefidtofarbe.

Der 2. Thiem ift von mir wegen [Hweren Dies
flabls in Unterfudung ju nehmen, fein Anfenthalt
aber unbefannt, wedbalb derfelbe Hiermit fledbrieflidy
verfolgt wird,

Goburg, ven 9. September 1872,
Der Unterfudungdridter Hergogl. S. Kreidgeridte.
Eberbardt,
€8 wird biermit befannt gemadt, baf
Jobann Georg Angermiiller jum Shuls
theifen umd
Crnft Hdfer jum Sdultheifenficlivertreter
filr Retjdendorf gardblt und daf diefe Bahlen
amtlid beftdtigt worben find.
Qoburg, den 4. September 1872,
Perjogl. S, Landrathsamt.
Ehrhardt,

102 XIL

worben. Dies wird atit bem Anfitgen befannt gemadyt, daf Jutviberhanblungen gegen bieje Patente
auf VUntrag ber Patentinhaber gemdp § 135 bes Polizeifirafgefesbuds nebft Confiscation bdes
nadygefertigten Gegenftanbed an Geld bis gu 300 fl. beftraft werden:

unter bem 6, Mixz b, I

an Gmil Seelig, Fabritant in Heilbronn, fiir bie von ibm erfunbene, burdy Jeidhmung und
Befjdyreibung erlduterte Diltenfitllmajdyine ;

en Emil Seelig, Fabritant in Heilbronn, fiir bdie von ihm erfunbenen, burd) Beidhnung und
Bejdyreibung naher erluterten Berbejjerungen feiner Diltenfiillmajdyine;

an. Jules Frangeid Belleville im Parié fir die von ihm erfurbenen, dburd Reidmung
und Bejdreibung erlduterten Berbefjerungen in der Conftruction der unerplofibeln Dampflefjel
mit vielfadher Circulation, der fogenannten Belleville-RKefjel;

an Jojeph Edert in Baben fiir bie von hm erfunbene, burd) Beidhnung und Bejdreibung
erfButerte Berbefjerung ber Bettfebern-Reinigungsapparate ;

an Camuel Remington in Jlhon (New-Porl) fiir die von ihm erfundenen, dburd) Beid=
nung unb Bejdyreibung erlduterten Berbefjerungen in der Conftruction der Kefjel und Dampf:
mafdyinen ber jogenannten Strafenlocomotiven;

an Morifg Honigmann in Aaden fiir die von ihm erfundene, dburd) Befdyreibung erliuterte
Methode der Soda: und Potafdefabrication und die yu beren Herftellung dbienenden Apparate;

an Frdulein Maria Procopé in Stodholm filr bie von ihr erfundene, dburd) Jeidhnung und
Befdyreibung erlduterte Fledhtmajdyine jur Anfertigung von Fijdernegen;

unter bem 10. Mary b. J.

an Rubolph) Sdeller in Hilbburghaufen fiir bdie von ihm erfundenen, durd) Beidhnung
unb Befjdreibuntg erlduterten condenfivten Suppen unbd bdie 3u dbevem Bereitung dienenden Apparate ;

an fLubwig Febhr, Medaniber in Riegel, fitr die von ibut erfunbenen, durd) Reidyung mwd |
Bejdreibung erlduterten newen Conftructionen vom boppeltwirfenben Pumpen mit mur ywei Bentilappen ;

an Adelf Piftor, Sdhlofjermeifter in Franfjurt a. WM., fiir die von ihm erfunbene, durd
Beidhnung und Bejdyreibung erlduterte Eigarrenwidel- und Eigarrentopfmajdyine;

an Grnjt Salvay in Couillet bei Briljfjel fir bie von ihm erfundenen, durd) Beidnung
und Befdyreibung exlduterten Apparate gur Herftellung von doppeltfoblenfaucrem unbd Tohlenfanerem
RNatron aus KLodyjal und Fohlenjauerem Ummonial;

unter bem 17. Mirz b. I
an Juies Biault in Melun und Noél Bernier Fils in St. Etienne filr bie von ihnen
erfunbenen, burd) Beidnung und Bejdhreibung erlduterten Signalvorridtungen bei Eifenbahnen ;
untér bem 21. Miry b. '

an bie Mannbeimer Majdinenfabrit Sdhend, Mohr wnd ELj&ffer filr die von ihr
erfunbene, burd) Beidnung unb Dejdreibung erlduterte Eentvifugal-Lrodenmafdyine ;



Sranffurter Allgemeine

ZEITUNG FUR DEUTSCHLAND

MAGGF

Montag, 15. Juni 1987, Nr. 136 / Seite 11

Schellers Suppenwiirze

In dem Artikel ..Ein Jahrhundert voller
Wirze, Maggi feiert 100. Geburtstag™
(F.A.Z. vom 8. Mai) wird zwar richtig auf
dic Erfindung der Brihwurze in der noch
heute gebriuchlichen Form  hingewiesen,
doch wird auch suggenert, wenn nicht gar
behauptet, daB Muggi der Erfinder der
kochfertigen Suppen gewesen sei. Letzteres
ist viclmehr Rudolf Scheller, der bereits seit
1871 in sciner (Erste Fabnk fur conden-
sicrte Suppen, Rudolf” Scheller”, Hildburg-
hausen, kochfertige Suppen herstellte. Die-
ser vertneb auch zuerst Suppenwiirzen in
Pulverform, von der Maggi Proben bezog.
bevor er selbst seine noch heute vertricbene
Bruhwirze herstellte. Wahrend die Haus-
frau. mit Schellers Suppenwiirzen noch
selbst den Geschmuck der Suppe abstim-
men mubte, war das Wirzen der Suppe mit
der vorverarbeiteten Wiirze von Maggi nur
noch ¢in Mengenproblem.

Volkmar Leonhard. Rechtsanwalt,
Frankfurt




. Inhaltsverzeichnis
Ge.schlchte dc-:r Sl
"Ersten Fabrik condensirter Suppen
von Einfihrung 7
Rudolf Scheller Hildburghausen /Thiiringen"  Einleitung 9
_,nﬂr- 1871 - 1947 Abschnitte:
o condanaien 1870-1894 11
Eln&’nn’ "7 “ (‘\“““\“e ) Ein Beitrag 1895-1899 175
“\ﬁh\““ a“s zur Frithgeschichte der Fertigsuppen 1900-1905 212
“ su\\e\\a‘ m,, m g S in Deutschland, der Schweiz und Osterreich, 1906-1918 226
“ “ sowic ein Blick in die Geschichte 1919-1933 286
der Meerschaumwarenherstellung in Deutschland 1934-1946/47 304
o asen 18 TR und in die Frilhzeit industrieller Werbung
WdhrE Nachwort 314
Anhang:
von I Umsatze 316
Volkmar Leonhard 1 A. Entwicklung der Suppenproduktion 321
bis zum 1. Weltkrieg
B. Bearbeitungshinweise fiir die Suppenproduktion 322
C. Bearbeitungshinweise fiir die Bereitung der Suppenwiirze Ky.7]
] Tabellen der hergesteliten und vertriebenen Produkte 324
einschlieBlich einer Preisibersicht
v Beispiele zur Werbung bes. in Zeitungen und Zeitschriften 363
v Verpackungen (eine Auswahl) 392
VI Beispiele der Firmierung 410
VI Abb. der Meerschaumwaren aus einem Verkaufskatalog 419
Frau Irmgard Sendelbach, geb. Scheller, gewidmet VII  Gebrauchsanweisung zum Schwimmlernapparat 41
" ' mit Abbildungen
Verzeichnis der Abbildungen 445
Literaturverzeichnis (Auswahl) 448
Stichwortverzeichnis (kurzes) 452

f

Verlag Frankenschwelle H.-J. Salier
Hildburghausen 1995




Finfliihrung:

Manche Schellersche Suppe brachte wohlschmeckende Abwechslung in unseren
kargen Essensplan der letzten Zeit des 2. Weltkrieges. Als kleiner Junge hatte ich
damals voll Staunen die Fabrikationsriume in dem mir so groB erschienenen ver-
schieferten Haus in Hildburghausen!) besichtigt. Ratternde Maschinen wurden von
Transmissionsriemen, deren Welle an der Decke lief, getrieben. Ein besonderer
Anziehungspunkt war fiir mich die Griinkernmiihle in einer Art Gartenhaus?), das
im Garten mit einem Liebstockelbusch davor stand. Damals erfuhr ich erstmals, daf
die Pflanze nicht Maggikraut, sondern Liebstockel heifit.

Dann riickten die feindlichen Truppen immer weiter vor, die Ve wurde
immer schlechter. SchlieBlich wichen wir, die wir in Eisfeld in der Nahe von
Hildburghausen bei einer Tante evakuiert waren, aus ins Coburger Land zu anderen
Verwandten und kehrten schlieBlich nach Frankfurt/M. zuriick. Vergessen waren fiir
Jahrzehnte die guten Suppen.

Erst im Zuge unserer Familienforschung erwachte das Interesse neu, Was war wohl
aus Schellers, was aus der Suppenfabrik geworden? Mancher Brief wanderte zwischen
den Familien hin und her, bis endlich Mitte der 80er Jahre iiberraschend ein grofer
Teil der Geschiftsunterlagen in vielen Kisten meine Eltern, die inzwischen in Berlin
wohnten, erreichte.

Eine Sichtung ergab schlieBlich, daB es nicht méglich war, auf der Grundlage dieser
Unterlagen einfach eine Ubersicht tiber die Firmengeschichte zu erlangen. Was tun?
Den groBten Teil der Firmenunterlagen bilden die Kopierbiicher, die Kopien der aus-
gehenden Briefe, Karten und anderer Schriftstiicke enthalten.

Wollte man die Geschichte der Firma erfassen, so mufte man also vorwiegend diese
Korrespondenz lesen. Doch wozu dies mithsame Geschift, kénnte man nicht in der
Fachliteratur zur Geschichte der fertigen Suppen nachlesen?! - Da fiel mir der Hinweis
von Tante Irmgard?), der Enkelin des Firmengriinders, ein, daB die neuere
Fachliteratur, soweit es sie iiberhaupt gébe, leider gar nichts fiber ihren Grofivater sage.
Es werde nur etwas Gber Knorr und Maggi gesagt, so daB es danach so scheinen
konnte, als ob diese die ersten und einzigen Firmen seien. Vor mir lag also eine
Wahrheit, die keiner mehr kannte,

Im Zuge der Lektire dieser Korrespondenz erschlof sich schlieflich nicht nur die
Schellersche Firmengeschichte, sondern ein grofer Teil der gesamten Fruhgeschichte
der Fertigsuppen®) mit einer Vielzahl titiger Firmen und Stufen der
Produktentwicklung. Durch Hinweis in der Korrespondenz konnten vielfiltige
andere Quellen erschlossen werden, Weitgehend unausgewertet muften allerdings
die Zeitungen bleiben, seien es die vielfaltigen Tageszeitungen, seien es die zahlrei-
chen fachlichen Zeitschriften. Thre Auswertung wiirde wohl das Bild vervollstindi-

L} heute. Dr Montz Mitzenheimn -Strafie 14

2) fruber Gartenwirtschait

3} Frau Irmgard Sendelbach

) Volkmar Leonhard, 120 Jahres Fertigsuppen, in Deutsche Lebensmittelrundschay,
88. Jg. Stuttgart 1992, S, 79/80

gen, jedoch zu keinen grundlegend anderen Frgebnissen fiihren.

Die Darstellung der Geschichte der Frithzeit der Fertigsuppen, die aufs engste mit der
Geschichte der Firma Rudolf Scheller, Hildburghausen, verbunden ist, erfolgt also in
der Form des Auszugs aus der Korrespondenz, mit allen daraus folgenden
Unzulanglichkeiten, Ein gewisses MaB an Abstraktion soll durch den Anhang und das
ausflhrliche Stichwortverzeichnis erreicht werden.

Am Rande muBte auch die Meerschaumwarenproduktion, die Rudolf Scheller sen.
vor der Suppenproduktion begonnen hatte, erwdhnt werden, da sie mehr als 2
Jahrzehnte wihrend der Suppenfabrikation noch eine gewisse Rolle spielte.

Da es sich um ein Familienunternehmen handelte, sollen zum Schiufi noch die wich-
tigsten Personen in ihren verwandtschaftlichen Beziehungen genannt werden;
Stammvater dieses Familienzweiges war Johann Erdmann Scheller (1785-1845),
Inhaber eines Bankgeschifts und Fabrikbesitzer in Hildburghausen/Th. Sein Sohn
Friedrich Heinrich Rudolf Scheller (1822-1900), gen. Rudolf Scheller sen, war
Apotheker und Fabrikant von Meerschaumwaren sowie Erfinder und Produzent ferti-
ger Suppen. Sein Schwager Carl Johann Ferdinand Kahle (1821-1877), Porzellan- und
Blaumaler, zuletzt Leiter der Porzellanfabrik Rauenstein, gehorte der Firma kurzzeitig
an. Rudolf Schellers Kinder waren: Wilhelm Scheller (1864-1916), Kaufmann; Paul
Rudolf Scheller (1866-1943), gen. Rudolf Scheller jun, Kaufmann, Inhaber der Firma
Scheller seit 1896 und dessen Frau Margaretha Alberta Bohn (1867-1957); Amdt
Scheller (1869-1938), Pfarrer und Oberlehrer. Rudolf Scheller jun. Kinder waren: Edith
Scheller (1902-1963), Gewerbelehrerin, und Irmgard Scheller, verehel, Sendelbach
(*1904), Apothekerin. Zeitweise war Rudolf Scheller jun. Schwager Roderich Pfaff,
Kaufmann, Mitinhaber der Firma Scheller. Alle wirkten, wenn auch z. T. nur am
Rande, in der Firma mit.

Frankfurt/Main, 1994 Volkmar Leonhard
An der Kreuzheck 15

60529 Frankfurt/M.

Finleitung:

Die Geschichte der Firma Rudolf Scheller, Hildburghausen/Th, ist keine
Firmengeschichte im tblichen Sinne. Sie ist eher eine Art Familiengeschichte. Die
Firma war bis auf eine vollig unbedeutende Zeit immer Einzelfirma, bei der das
Firmengeschehen entscheidend von den handelnden Inhabern, den jeweiligen
Familienmitgliedern, gepragt wurde. Fiir verschiedene Zeitriume fehlen genauere
Unterlagen, so daf auf mehr zufillige AuBerungen im personlichen Schriftwechsel
zuriickgegriffen werden muB. Ein weiteres Erschwernis beruht darauf, dafl zeitweise
zwel verschiedenartige Firmen mit verschiedenen Produktionszweigen in einem
betrieben wurden, die seit 1860 bestehende Meerschaumwaren-Fabrik, stellte bereits
1872 die Produktion ein, der Handel mit Meerschaumwaren aber lief, nachdem er
langere Zeit fast nicht betrieben wurde, erst Anfang der 90er Jahre aus. Seit 1871
bestand daneben die Suppenfabrik, die man fiir die spitere Zeit als Nahrmittelfabrik
bezeichnen mufi.

Bei der Entwicklung der Firma spielte eine Rolle, daB sie in einem kleinen .ehe—
maligen Residenzstadtchen wirkte, dessen Leben noch viel mehr vom Persinlichen
mit all seinen Beziehungen geprigt war als das Leben in groBeren oder Grofistadten,
und in dem die Verwandtschaft in der niheren Umgebung - und auch weiteren - noch
eine groBere Rolle spielte, Man ist weltoffen, aber unternehmerisch noch nicht so
gewandt beim Geschaft und damit in engeren Grenzen befangen. Die Aufbruch-
stimmung um die Zeit der Einfilhrung der Gewerbefreiheit von 1869, dh. der
Griinderzeit, ist aber auch hier lebendig. Man erfindet und griindet. Ausreichendes
Kapital ist jedoch schwerer zu mobilisieren. So wird der Konkurrenzkampf %eichl zZu
einem Uberlebenskampf, wenn man die Grenzen der eigenen Stadt Gberschreitet.

Ein weiteres Problem dieser Firma liegt darin, dal wir es eigentlich von Anfang an
mit einer Verbindung von Produktion und Direktvertrieb als Versandhandel, erganzt
durch einen Zwischenhandel, zu tun haben. Der anfanglich ausschliefllich angestrebte
Aufbau eines Grofhandelsnetzes scheiterte, so dafl wir es seit den 80er Jahren mehr
und mehr und ab den 90er Jahren wie anfinglich fast ausschlieflich mit einem
Direktvertrieb zu tun haben, wobei sehr hiufig von jeweils verhiltnismafig kleinen
Mengen auszugehen ist.



1=
1870 bis 1894

Am Anfang der Firmengeschichte soll Rudolf Scheller jun, selbst zu Worte kommen,
Er schricb am 14. April 1905 folgenden Brief bezuglich der Firmengeschichte an die
Heilbronner Nahrungsmitteifabriken Otto und Kaiser!), Heilbronn/Wartt,, die sich
zu dieser Zeit in Rechtsstreitigkeiten mit der Firma Knorr befanden:

“Ihr wertes Schreiben vom 10. April erhielt ich und erwidere auf lhre Anfrage:

Die im Kriegsiahr 1870 fiir die deutschen Truppen hergestellte Erbswurst war die ein-
zige Komserve, die damals zur Aushilfe fir die Verpflegung der Mannschaften
existierte; diese Erbswurst wurde hergestellt, indem einfach Erbsmehl ohne weitere
Bearbeitung mit Fett und Salz und geringen Mengen von TFleisch und Speck in
Stiickchen vermischt wurde,

Dieser Umstand gab meinem (voy funf Jahren verstorbenen) Valer Rudolf Scheller
Veranlassung, im Jahre 1870 sich der Aufgabe zu wunierziehen, fiur den Bedarf im Feld
Gemise- und Suppenkonserven herzustellen, die den Mannschaften nich! nur wohl-
schmeckendere und kriftige Nahrung, sondern auch Abwechslung bieten.

Die Versuche waren allerdings zeifraubend und erforderten bedeutende Geldopfer, der
Grund lag aber daran, weil eben noch keme derartigen Sachen existierien, und dazu
waren awch noch die Maschinen erst zu konstruieren, filr die Maschinenfabrikanten
damals kein Verstindnis hatten.

Ende Dezember 1870 war es  gelungen, die  verschiedenen  Suppen- und
Gemtisekonserven auf rationelle Weise und in untadelthafter Qualitat herzustellen;
im Januar 1871 legte mein Vater Proben dieser Fabrikate dem Kriegsministerium in
Berlin vor.

Alle  Fabriken ahnilicher Art, auch diejenigen, die als ‘“Alteste  Armee-
Konservenfabrik® wsw. bezeichnet werden, sind erst spiter entstanden, da Patente auf
Nahrungsmittel in Deutschland nicht erteilt werden. Die in den 70er und 80er Jahrem
entstandenen Fabriken hatten meine Komserven als Vorlage benutzt. Auch die staat-
liche Armee-Konservenfabrik in Mainz hatte bei ihrer Grindung Proben meiner
Fabrikate bestellt und erhalten, um sich danach zu richten, Wiederholt hatten auch
Reisende von Konkurrenzfabriken Einsicht in die Fabnk gewiinschi. Dies wurde
natiriich nicht gewdahrt.

Damit aber, daff ich sage, vor 35 |ahren hatte die Herstellung der Suppenkonserven
viel Arbeit und Geldopfer gekostet, bis gute und haltbare Fabrikate erzielt wurden,
behaupte ich durchaus micht, dafi es schuierig sei, die Suppen- und Gemiisekonserven
nachzuahmen, ohne emen Linbhck an die Fabrikation zu haben

Im Gegented, wch behaupte, dafi es leicht ist, nach vorliegenden fertigen Proben
Nachahmungen zu machen, soferm man “Sinm fir das Praktische® und Kochkenntnis
hat, Nach dem Auferen und nach dem Geschmack der Konserven kann man natiir-
lich kein gemnaues Bild von der Zusammensetzung und der Art der Zubereitung
machen, auch nich! nach den Analysen; doch kommt es auch nicht darauf an, daf
Nachahmungen genau so sind, denn selbst z.B. ein- und dieselbe Erbsensorte auf ver-
schiedenem Boden gewachsen, kann verschiedene Resultate ergebem usw., Dinge, auf
die man stets achten mufl.

Legrundet 190, beschattigte um 1910 ca. 130 Arbester und Angestellte, der [ahresumsatz betrug ca
25000 Ztr  Produktions- und ca. 2000 Ztr Handelssrtikel, vgl F C Huber, Festschrift zur Feier des
Shiahrigen Bestehens der Wortt Handelskammer 1T Teil Crofindustrie und Crofthandel in Wiirtt
Stuttgart 1910
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Fin Geheimnis ist die Suppentafel-Tabrikation langst wicht mehr, in Zeitungen ist
schon langst recht ausfihrlich die Herstellungsweise angegeben worden, Auch die
technischen Schwierigkeiten, die vor 35 |ahren existierten, bestehen mnicht mehr, da
viele Maschinenfabriken die Herstellung der Maschinen fir Konservenfabriken seit
Jahren als Spezialitidt betreiben und darin Hervorragendes leisten.

Ich halte 1m iibrigen die Knorrschen Fabrikate durchaus nicht als mustergiiltig. Die
Macht des Kapitals, die kolossale Reklame bewirken die Erfolge.

Sie fragen, ob ich mit Knorr irgendwie im Konflikt gewesen sei. Dies ist nicht der Fall
Sie fragen noch an, ob ich im Falle einer Wiederverhandlung Threr Angelegenheit als
Sachverstandiger fungieren wiirde. Ich méchte Sie bitten, davon abzusehen

Hochachtungsvoll
Rudolf Scheller”

Vorstehendem Schreiben war folgende Anfrage der "Heilbronner Nahrungsmittel-
Fabriken Otto und Kaiser, Heilbronn (Wiirttemberg), Fabriken: Werder-, Pfau- und
Happelstr." vom 10. April 1905 vorausgegangen.

"Unsere Firma diirfte Thnen infolge des von unserer gemeinsamen Komkurrenz gegen
uns heraufbeschworenen Prozesses bekannt sein und gestaiten wir uns heute in dieser
Angelegenheit Sie um Ihre Ansicht iiber einige Punkte hofl. zu bitten.

Aus einer alten Zeitung, die uns vorliegt, ersehen wir, was uns iibrigens auch sowieso
bekannt war, daf Ihre gesch. Firma in Suppentafeln die erste in Deutschland war,
welche die Fabrikation aufgenommen hat. Soviel uns bekannt, ist die Firma Pramann
in Radebeul die erste fir den Artikel Erbswurst gewesen.

Nun hat sich in unserem Prozef die Finma Knorr bewogen gefihlt, uns w.a. wegen
unlauteren Wettbewerbs anzuzeigen und die Richter in den Glauben zu versetzen, als
ob die Fabrikation der Suppentafeln und Erbswiirste eine unendlich schwierige, mit
grofien Opfern an Zeit und Geld verbundene fiir die Firma Knorr gewesen sei, daf die
Rezepte der Niederschlag zahlloser kostspieliger Versuche und eines  grofien
Aufwands von Erfindergabe elc. elc. sei,

Unser Teilhaber Kaiser war aber vier Jahre in der Firma Knorr tatig, und zwar in der
Betriebsleitung, dabei ist it die Fabrikation eben der Suppentafeln und Erbswiirste
unterstanden und derselbe hat tiglich die Kostproben der zur Fabrikation kommen-
den Sorten vorgemommen; derselbe hat die Ingredienzien fiir die Suppentafeln und
Erbswiirste beschafft, Extrakte, Speck, Rauchfleisch, Gewiirze etc., derselbe hat aufler-
dem, wie auch von gegnerischer Seite zugegeben wurde, einige newe Sorten selbst
zusammengesetzt und sich alles in allem auf das intensivste mit der Rezeptur und
Fabrikation abgegeben

Bei ciner Beschlagnahme wurde nun unser Rezeptbuch konfiszierf, und da die ersten
Aufschricbe darin mit den Knorr'schen aus damaliger Zeit Ubereinstimmten, hat das
Gericht angenommen, als sei das Rezeptbuch, wm eine derartige Firma griinden zu
kimnen, auf eine gegen die guten Sitten verstofende, auf Treubruch gehende Weise
abgeschrieben worden. Ganz abgesehen davonm, daP das Knorr'sche Rezeptbuch bei
Kaiser seinen Aufbewahrungsort hatte und dafi in der Folge die Arbeitsrezepte dort
des ofteren bezuglch der  Zusammensetzung  umgeschneben  werden  mussten,  was
von Kaiser besorgt wurde, konnte es sich wm einen Treubruch insofern micht han-
deln, als Kaiser sich Notizen uber die Rezepte machte, weil derselbe ja die notwendi-
gen Ingredienzien zu bestellen hatte und auferdem iiber seine eigene Arbeit sich die
Notizen und Kalkulationen selbstverstindlich machte.
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Die Knorr'schen Direktoren haben es verstanden, sowohl Staatsanwalischaft als auch
Untersuchungsrichter, die natiriich von der ganzen Konservenfabrikation nicht den
geringsten Schimmer haben, in den Glawben zu versetzen, als beruhe auf dem Besitz
solcher Rezepte die Muglichkeit der Griindung einer solchen Fabrik, wenn man ein
solches Rezeptbuch nicht habe, so kinnte man eine solche Fabrik nicht griinden.
Auflerdem haben die Knorr'schen Direktoren behauptet, daff diese Rezepte einen
Wert von M. 100.000 bis 200.000 reprdsentieren und wenn jemand kime, der ihnen
einen solchen Befrag fiir die Rezepte bite, so wiirden sie solche immer noch nicht
hergeben. Solche Auslassungen imponieren natiirlich einem Richter und schaffen
eine  Voreingemommenheit, gegen die das Gewicht der ausgezeichnetsten
Sachverstindigen nicht aufkommen kann.

Wir hatten nimlich einen Senior in der Konservenbranche, dem Herrn A. Nenmich!)
in Ansbach, als Sachverstindigen. Derselbe hat frither eine ecigene Konservenfabrik in
Spigelberg besessen und spdter die Hohenlohe'sche Priservenfabrik gebaut, eingerich-
tet und in Betrieb gesetzt, hat auch eine Zeitlang die Arnmee-Konserven-Fabrik in
Ansbach geleitet. Dieser Herr hat die Behauptungen von Knorr als von interessierter
Seite gemuigend charakterisiert, allein man wollte eben sein Gutachten nmicht gelten
lassen. Er hat erklart, dafi Rezepte vielleicht einen momentanen Wert haben kénnten,
dafi aber durch die fortwahrenden Anderungen in den Rohmaterialien, in den
Gewiirzen und wegen der Geschmacksrichtung des  Publikums  immerwihrend
Verschiebungen in den Zutaten und deren Gewichten erforderiich sind.

Nicht bekannt war damals, dafi die Finma Knorr sich 1903 ecinen beliebigen Koch auf
einige Wochen beigezogen hat, dem sie die Geschmackspriifung ihrer Rezepte idiber-
tragen hat und welchen sie gut, aber micht abermiflig dafiir bezahite, daff dieser Koch
dann, nachdem er bei Knorr fertig war, sich der Hohenlohe'schen Priservenfabrik
angeboten hat, dort dieselbe Arbeit verrichtete und sich nunmehr auch bei uns anbot,
um bei vierwdchentlicher Tatigkeit, welche mit eimigen 100 M zu honorieren wdre,
auch unsere Rezepte nachzupriifen brw. tu verbessern und nach seinen bei den ver-
schiedenen Firmen gewonnenen Erfahrungen und Einblick in deren Arbeitsrezepte
nach Zusammenstellung der neuen Rezepte fiir diese Firmen uns dieselben so zu
arbeiten. Wir sind bis heute noch nicht darauf eingegangen, allein wir sind iiberzengt,
daf} wenn der Koch diese Arbeit bei uns erledigt gehabt hdtte, dafi er dann wieder
irgend anders wohin gegangen wire, um seine speziell in dieser Branche gemachten
Erfahrungen weiter zu verwerten. Wir wissen zufallig auch, dap in den iibrigen
Konkurrenzfirmen wunserer Branche, welche Suppentafeln und Erbswiirste fabrizie-
ren, lediglich durch den Wechsel in dem betreffenden Arbeitspersonal die  Arbeits-
Rezepte und die Herstellungsweise herumkolportiert worden 1st. Ls st dies @ in der
gesamten Konservenbranche, wie auch in der gesamten Industrie ein und dasselbe;
aber interessant ist es, wenn die Firma auf der cinen Seite ihre Rezepte  mit
Hunderttausenden bewertet, sich aber nicht daver schiitzt, wenn sie jemand mit der
Nachpriifung ihrer Rezepte betraut, dafi solche nicht auch bei entsetzlich hoher
Konventionalstrafe an andere Konkurrenten verbreitet werden dirfen. Wie es
scheint, hat auch die Hohenlohe'sche Priservenfabrik keineswegs gesagt, daf der
betreffende Koch seine bei ihr gemachten Erfahrungen nicht weiterverbreiten darf, ein
Beweis, wie auch diese Firma fber die Geheimnis-Qualitidt  dieser Rezepte denkt
Nebenbei bemerkt, gibt es ja eine Rethe ovon Handiern, die die Malitarsuppen  forcicren
und die wus den Ingredienzien, also aus den Huisenfruchtemehien oder Teigwaren

b vgl dazu A Nennich, Geschaftsgeheimnisse in der Konserventabrikation, in Konserven Zeltung H 5
9.7g. Braunschweig 3111908, S. 65, auch zur Gesch. d. Fa. Rudolf Scheller
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mit dem notigen Zusatz von Gewiirzen, Tleischextraki etc. thre Suppen zusammen-
stellen. Wenn also Leute, die nicht einmal in  der Fabrikation der einzelnen
Materialien drinstehen, sondern sich sowohl die Grundstoffe als auch die Gewiirze
zusammenkaufen missen, fithig sind, solche Suppen, und zwar aufgrund vorliegen-
der Konkurrenzproben, herzustellen, so wird man doch sagen miissen, daf die
Herstellung dieser Suppen mit dem Titel *Geheimnis® nicht belegt werden kann. Wer
naturlich nicht einmal die Grundstoffe fir die Suppen kenni, wie z.B. ein Schneider,
Schuster, Zigarrenhindler etc., dem wird die Sache selbstredend ein Geheimnis sein,
allein man kann doch jemand, der jahrelang diese Sachen fabriziert, die Beurteilung
siber die Zusammenstellung der Fabrikate noch viel weniger abstreiten, als einem
Handler, dem auch diese Erfahrung abgeht.

Es ist uns genau bekannt, dafi die Firma Knorr friher IThre Suppentafeln als Vorlagen
fiir die Fabrikation benutzt hat, also von einer Erfindung der Firma Knorr kamn gar
keine Rede sein, ebemsowenig wie diese Firma die Erfindung des Hafermehls in
Anspruch nehmen kann, nachdem sie diesen Artikel friiher von anderer Seite bezog
und lediglich in thre Packchen verpackte, ebensowenig wie die Firma Knorr ein
Erfinderrecht auf Suppen nach franzésischem Geschmack, wie Tapioca, Tapioca-
Julienme, Tapioca-Crecy, Potage a la reine, etc.etc., beanspruchen kann, nachdem die
Pariser und Nancyer Firmen Groult und Block nachgewiesenermafen thre Vorbilder
waren; die Firma Knorr ist hierwegen sogar bestraft worden, da sie diesen Firmen ihre
Packungen auf's tiuschendste nachgemacht hat.

Alles in allem existiert in unserer Branche keine grifere Firma als die Firma Knorr,
aber das sollte nicht verloren gehen, dafi es andere Firmen waren, welche die Artikel
erfunden und eingefithrt haben.

Da wir aufgrund einer Reihe newer Tatsachen, speziell auch wegen der Affaire mit
dem Koch, die uns erst nachtraglich bekannt wurde, das Wiederaufnahmeverfahren
beantragen werden und mit den Vorarbeiten dazu beschiftigt sind, so witren wir
lhnen schr zu Dank verbunden, wenn Sie uns iber die Geschichte der Suppentafel-
Fabrikation, soweit Sie uns dariber gerne Aufschluf geben, Mitteilung machen woll-
ten; ferner ob Sie personlich mit der Firma Knorr irgendwie schon in Konflik
gekommen  sind wegen Ihrer Suppentafeln, oder ob Sie aus eigemer Erfahrung die
unsrige micht bestaligen konnen, dafy die Firma Knorr Ihnen speziell die Suppentafeln
nachgemacht hat; ferner ware uns wissenswert, lhre Ansicht kemnen zu lernen, ob Sie
die Suppenfabrikation bzw. die Rezepte heute, nachdem so und so viele Fabriken den
Artikel herstellen und bei den Konsumenten ja eine viel grofere Aufklarung herrscht
als vor 25 Jahren, selbst noch als Geschafts- wnd Betriebsgeheimmsse ansehen; aufler-
dem ware es uns interessant zu horen, ob Sie nmicht ohne weiteres die Moglichkeit
zugeben, dafl nach Vorlage wvon Konkurrenzmustern diese Suppen mnachzumachen
sind.

Falls  Sie auferdem geneigt waren, im Falle einer Wiederverhandlung  als
Sachverstindiger in Frage zu kommen, so wire uns eine diesheziigliche Mitteilung
ebenfalls erwanscht,

Jedenfalls danken wir Ihnen im vormus verbindlichst fur alles, was Sie unms zur
Betreibung  unserer Angelegenheit beitragen kénnten. Sie werden gewiff auch das
Getuhl haben. datt ke Juyunsten ciner gewohnhertsmaf X mut Gewaltmattein arbe:
tenden  Firma  das  Recht  unterdrickt wurde  Fine FPirma, dwe  selbst von  der
Nachahmung der tabrikate anderer Firmen lebt und sich vermdge einer kolossalen
Reklame das Anschen gibt, als sei sie die allein Seligmachende, sollte nicht unwider
sprochen solche Triumphe iiber thre Konmkurren: feiern diirfen.*
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Diese Briefe eilen der Zeit weit voraus. Es gilt zunichst, zu den Anfangen zurtickzu-
kehren.

Am Beginn der unternehmerischen Tatigkeiten Rudolf Schellers sen. stehen, soweit
wir wissen, Herstellung und Vertrieb von Meerschaumwaren, wobei er Produktion
und Vertrieb in der Gerbergasse 3 in Hildburghausen aufnahm. 1868/69 baute er dann
dafiir die Fabrik in der Georgstrafie 37 (jetzt Polizeiinspektion Geschwister-Scholl-Str.
22). Scheller firmierte insoweit einmal unter “Meerschaumwaaren-Fabrik, gegriindet
1860. Rudolf Scheller, Hildburghausen (Thiringen)’, zum anderen unter
"Meerschaumpfeifen-Fabrik von Rudolf Scheller in Hildburghausen®, Uber die
Anfinge und die Griinde zur Aufnahme dieses Wirtschaftszweiges wissen wir wenig.
Von Rudolf Friedrich Heinrich Scheller, der 1822 in Hildburghausen als Sohn des
Johann Erdmann Scheller, der Inhaber eines Bankgeschiftes und Besitzer einer
Wollspinnerei war, geboren wurde, wissen wir aus seinen frithen Jahren abgesehen
davon, dafi er aus reichem Haus stammte - sein Vater finanzierte u.a. Joseph Meyer,
den Begrinder des Bibliographischen Institutes, zusammen mit seinem Bruder
Johann Wilhelm Scheller aus eigenem Vermogen!) - nur, daB er nach dem Studium
1845/46 in Jena als Apotheker in Wien?) Leiter einer Meerschaumwarenfabrik war
und in Frankfurt/Main?) seit 1854 Verwalter der Einhorn-Apotheke, wie er selbst in
einem Brief vom 254.1887 schrieb. Wien war damals ein Zentrum der Meer-
schaumwarenherstellung. Dort stellte man damals schon Meerschaumwaren auch aus
kinstlichem Meerschaum her. Doch konnte er bereits in der Heimat mit
Meerschaumverarbeitung in Verbindung gekommen sein, denn auch in dem thiirin-
gischen Ort Ruhla wurden Meerschaumwaren in groflerem Umfang hergestellt. Dort
hatte auch J. Chr. Dreiss einen unechten Meerschaum erfunden?) Nach Ruhla
bestanden nachweislich Geschiftsbeziehungen. Da Meerschaumpfeifenkopfe und
-zigarrenspitzen sehr begehrt waren, mag Rudolf Scheller sen. der Gedanke gekom-
men sein, ein eintrigliches Geschift mit solchen Waren aufziehen zu konnen. Als
Apotheker war er chemisch bewandert, Daher liegt es nahe, dal er auch Versuche mit
der Herstellung kinstlichen Meerschaumes unternahm, der preiswerter als echter
war. Inwieweit und wann er das tat und inwieweit er dabei auf die Entwicklungen an-
derer zurtickgriff, entzieht sich leider wieder unserer Kenntnis. Unter den nachgelas-
senen Papieren fand sich ein Biichlein mit dem Titel: "Grundliche und vollstandige,
auf richtige Erfahrung gestiitzte Anleitung nicht allein alle Arten meerschaumener
Pfeifenkopfe als echte und unechte Talg- und Wachskopfe ... fabrikmiflig zu verferti-
gen ...* von Christian Friedrich Gottlieb Thon in 2. Auflage, Weimar 1843, in dem sich
an vielen Stellen Unterstreichungen befinden. Hieraus kann man schliefien, daB R.
Scheller sen. sich auch mit der Literatur eingehend beschiftigte. In seiner spiteren
Werbung (1888) betonte er immer wieder, daf er einen besonders raucherfreundlichen
kiinstlichen Meerschaum erfunden habe, aus dem er ‘imitierte” Meerschaumwaren

1) vgl. Johannes Hohlfeld, Das Bibliographische Institut, Festschrift zu seiner Jahrhundenfeier,
Leipzig 1926

2) Ob er erst in Wien oder Fém, war, ist bisher offen

3 Er verwaltete, ohoe dall wir wissen, wie er dazu kam, die Apotbeke fur die Apotheker Johann Jakob
Christian Karl Jost und dessen Sohn Konrad (vgl, H. Guttler-K.]. Wieckert, Die Einhorn-Apotheke zu
Frankfurt am Main 1637-1987, Frankfurt 1988)

4 Rudolf Meinhold, Geologie, Tabak und Mythos - Kleiner Ausflug in die Geschichte des Meerschaums
und des Catlinit, Fundgrube XXIV. Jg. H. 1 Bin. 1988, 5. 12
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herstellte.

Die Zusammensetzung dieses kinstlichen Meerschaumes ist nicht Gberliefert!) . Aus
einem Angebot fir den Abverkauf Uberzihliger Warenbestande vom 23.3,1899 wissen
wir nur, dafl lalcum Venetum albiss spf. ooo, Alaun in Stucken und Magnesium
carbon, levissimum Ph. G. Grundstoffe fur die Herstellung waren, sowie wohl auch
Kaolin und China clay aus Stettin.

Vertricben  wurden  Pfeifenkopfe, einfache und reich  geschnittene sowie
Zigarrenpfeifen und spater Zigarren- u. Zigarettenspitzen. Uber Aussehen und Anzahl
der verschiedenen Produkte geben uns noch Musterhefte und Preislisten Auskunft.
Diese zeigen fir die Pleifenkopfe 1-6 sog. Ungarkopfe, fur 11-16 sog. Eierkopfe, fur 22-
25 sog. Kugelkopfe, far 32-35 sog. Hamburger-Kopfe, fiir 41-44 sog. Deutsche-Kopfe, fur
51-54 sog. Debreziner, flir 62-65 Kopfe mit besonderen Deckeln, ebenso 72-75. Weiter
gab es gerade und gebogene London-Pfeifen in 15 verschiedenen Formen. Dazu kamen
ca, 40 verschiedene 2.T. reich geschnitzte Zigarren-Pleifen. Welche Gegenstinde aus
eigener Produktion stammten, welche eventuell nur Handelsware waren, muff offen
bleiben. Immerhin heifit es bei Human?), dal im Hause Scheller 12 junge Leute im
Zeichnen und Modellieren von 2 Wiener Meerschaumschneidern unterrichtet
wurden und daff mit der Meerschaumwarenproduktion eine Etuiproduktion verbun-
den gewesen sei, die 1872 auf August Befiner uberging und von diesem nach seinem
Tod 1879 auf den Kaufmann E. Kihner. Die spateren gedrehten Zigarren- und
Zigarettenspitzen sind jedenfalls in eigener Produktion hergestellt worden, da im
Jahre 1899 auch 4 Drehbanke aus der Produktion zum Kauf angeboten wurden, von
denen es heifit, dafl sie ein Holzrad von 75 cm Durchmesser haben, zum Treten einge-
richtet seien, eine Tischhohe von 86 ¢cm und eine Tischlange von 94 cm hatten.

Aus Schreiben vom 98,1879 und 253.1882 erfahren wir dazu, daf noch grofie
Lagerbestande von Halbfertigware damals vorhanden waren, fertigte Pfeifen aber
nicht. R, Scheller versprach, 2 Spitzen der fraglichen Suppensendung beizulegen. Die
Meerschaumwarenproduktion werde z.7t. nicht weitergefthrt, da sich die Preise nicht
lohnten. Hieraus kénnte man schlieBen, daf alle Meerschaumwaren selbst produziert
wurden, worauf auch die bei Human genannte Zeichen- und Modelliergruppe
hinweisen wiirde.

Uber  den  Umfang  der  Produktion und die  Verkaufserfolge mit den
Meerschaumwaren laBt sich wenig sagen. Immerhin scheinen Produktion und Absatz
nicht ganz unbedeutend gewesen zu sein, da 1899 vier Drehbanke und vom Talcum
300 kg, vom Alaun 50 kg und vom Magnesium 15 kg sowie 8 Ztr. Kaolin und 2 Ztr,
China clay aus Stettin noch zum Verkauf angeboten wurden, Ende der 60er und
Anfang der 70er Jahre des letzten Jahrhunderts allerdings hatte der Absatz stagniert.
Dazu sagt er in einem Brief vom 23.11.1874, dal wegen des Preisverfalles auch viele
Wiener Fabriken die Produktion eingestellt hitten, was auf noch immer gute
Kenntniss der Wiener Verhiltnisse schlieffen 148t.

11 Nach einem Schreiben vom 19. Oktober 1892 konnte es allerdings sein, dafl R. Scheller in dieser Zeit
noch allein aus elner Pressmasse aus kieineren Meerschaumteilen seine Meerschaumwaren herstellte
und nicht aus kunstlichem Meerschaum

2} Armin Human, Chronik d. Stadt Hildburgh Hildburgh 1886, S. 590
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Das war sicher der Grund, warum sich Rudolf Scheller sen in dieser Zeit auf das
Herstellen fertiger Suppen verlegte

Dazu kam wohl seine ideenreiche innere Unruhe, die ihm immer neue Gedanken
eingab und sicher auch nach Losungen gegen den stagnierenden Absatz suchen liefi.
Sein Sohn sagt in dem eingangs wiedergegebenen Brief dazu nur, da8 sein Vater die
einseitige Erndhrung mit Erbsensuppe beim Heer, von der er durch die
Kriegsereignisse 1870/71 gehort hatte, durch abwechslungsreichere Fertigkost ersetzen
wollte. Hinzu kam weiter die berufliche Vorbildung als Apotheker oder, wie er
gelegentlich sagte, als Chemiker. Aus seiner beruflichen Titigkeit wufite er, daB man
fiir eine kraftvolle Suppe Bouillontafeln und Liebigs Fleischextraktl) in der Apotheke
gewissermafien als Heilmittel zur Kréftigung der Kranken erwerben konnte. Viel-
leicht ist das auch der Grund, warum Scheller bei seinem Suppenvertrieb ganz
besonders auch an die Emihrung von Kranken dachte und zeitweise damit warb, daf
seine Suppen sich hervorragend fur die Kraftigung Kranker und Genesender eigne.
Uber die Bouillontafeln wufte er also genau Bescheid,

Als Fabrikant von Liebigs Nahrungsmitteln und Malzpraparaten nannte R. Scheller
fiir Hildburghausen tbrigens seinen Cousin Ferdinand Scheller, der gelegentlich wohl
mit ihm verwechselt wurde.

Nach diesem Exkurs zuriick in die Zeit um 1870/71, Wie sah damals der Markt vorge-
fertigter Lebensmittel aus?

Im Zuge der Welle des wirtschaftlichen Aufbruches und der Industrialisierung begann
cine vermehrte Entwicklung und Herstellung vorgefertigter Nihrmittel, die bisher
z.B. in Einzelfdllen in Apotheken zusammengestellt und als eine Art Heilmittel
vertrieben wurden, wie es bereits fiir die Bouillontafeln und Liebigs Fleischextrakt
erwahnt wurde. Ein anderes Beispiel sind das Milchpulver (1826) und das Kin-
dermehl, das der Frankfurter Apothekergehilfe und Chemiker Heinrich Nestle (1814
90)2) erfand und seit 1867 in Vevey /Schweiz, wohin er ausgewandert war, produzierte.
Das war schliefilich eine der Grundlagen des groften Nahrmittelkonzems der Welt,
der noch heute seinen Namen tragt. Ein Blick in die Biographie Nestles zeigt auBer

1) Am Anfang des 19. [h. wurde von Joseph Louis Proust und Antoine Augustin Parmentier erstmals
eingedampfte Fleischbrithe hergestellt, die seit 1830 in Form von Bouillontafeln zur
Verproviantierung von Schiffen benutzt wurde und spater in Apotheken als konzentriertes
Nahrungsmittel fur Kinder und Rekonvaleszenten bereitet und vertrisben wurde, Auf der
wissenschaftlichen Grundlage der Forschungen von Justus von Liebig (1803-73) wurde dann seit 1864
Fleischextrakt zuerst in Fray B /Uruguay fabrikmafig hergestellt (vgl. Das Buch der
E Gewerbe u. Industrien, Rundschau auf allen Gebieten der gewerbl. Arbeit, Hrsg, F

Reuleaux, 5 Bde, 8. A, Leipzig, Berlin 1886, Bd, V Die Chemie d. tigl. Lebens S. 251). Die Benutzung

seines Namens Lie8 Licbig unter der Bedingung zu, dall er eine laufende Qualitatsh lle h

durfte (vgl. F. Haring, Die Museen in Gieflen, 2 A, Gietlen 1986). Dazu auch H -], Teuteberg, Kleine

Gesch. der Fleischbrihe, Stuttgart 1990 mow.N. Nach “Kleine Mitteilungen® in der Konserven-

Industrie Ig. 1914 Nr 16, Braunschweig S 153, ist nicht Justus v. Liebig gemiifl Ausfiihrungen von Prof

Dr Edm. C v Lippemann der Ertinder des Fleischextrakis, sondern Denis Papen (1647 1712). Er hat

einen Topt zur Bereitung von Konserven “durch Auskochen und nachhenigem luftdichtem Verschluft®

angewandt und ein ‘Gelee’ hergestellt, das die "geistigen und fluchtigen Bestandteile des Flelsches,
die man beim ublichen Binsalzen verliere, festzuhalten vermoge®, das heifit, er hat die Konserven und
den Fleischextrakt erfunden.

2) vyl Jean Heer, Nestle Hundertfiinfundzwanzig Jahre von 1866-1991; A. Pfiffner, Henri Nestié
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der Berufsgleichheit eine gewisse Wesensverwandtschaft mit Rudoli Scheller.

In diese Zeit fallt auch der Beginn der Aktivititen von Knorr und anderer spaterer
Konkurrenten in der Suppenfabrikation |, die die Erfindung Rudolf Schellers nach-
ahmen sollten, von denen spater noch die Rede sein wird. Bei Suppen fallt dann auch
leicht der Name Maggi, dessen Produkte allerdings einen anderen Anfang nahmen,
Nicht vergessen werden sollen hier die Schokoladentafeln, die Rudolf Scheller immer
als Vorbild fur die Tafelform seiner Suppen nannte!) Damit genug des kurzen
Ausblicks.

Wenden wir uns nun den bekannten Dingen aus den ersten |ahrzehnten der
Suppenfabrikation von Rudolf Scheller 2) zu, - Wie wir schon gehort haben, waren die
Versuche im Dezember 1870 abgeschlossen, und die Produktion konnte beginnen.
Voraussetzung war allerdings, daB die technischen und raumlichen Voraussetzungen
fir die Produktion vorhanden und Abnehmer zu finden waren.

Zunachst fehlte es offenbar an den notigen maschinellen Einrichtungen. Nach der
Familienaberlieferung bastelte Rudolf Scheller lange an einer Maschine fur die
Formung der Suppentafeln, bis diese eine zufriedenstellende Leistung erbrachte,
Keine Fabrik hatte eine solche liefern konnen. Als Vorbild fir die Suppentafein
nannte er die Bouillon- und Schokoladetafeln. Welche genauen Zusammenhange
hier bestehen, wissen wir nicht. Die erste Form-Presse von 1871, eine Spindelpresse,
befindet sich heute im Stadtmuseum Hildburghausen. Wir wissen nur, dafi es noch
bis Juni 1872 dauerte, bis der Vertrieb begann, nachdem die Firma, wohl als *Fabrik
condensierter Suppen von Rudolf Scheller in Hildburghausen Thiiringen®, 1871 ins
Handelsregister eingetragen worden war. Die nach unten konischen Suppentafeln
hatten die MaBle ca. 9 x 7 x 1,5 ¢m, von denen es noch eine Anzahl Fermen gibt,

1) Grundfliche: 8,5 x 6,5 ¢cm,

‘3! \\ die durch zwei 4.5 x 03 cm

18 /L messende Erhebungen

[ in 3 gleiche Teile geteilt wird.
2) Seitenteile: obere Kantenldnge:

73 und 9,7 cm.

Streifen, der nach auBen umge-

J umgebogen ist.
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arlaz
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4) Fcken, die zwischen Seitenteil
(1) und umgebogenem Streifen
(3) zur Befestigung der Kanten
geschoben wurden. Die Kanten
waren auBlerdem innen verlotet,

Form aus Weifiblech von 0,5 mm Starke.

Zur Kalkulation der Herstellung der Tafeln erfahren wir allerdings fur die Zeit um
den 30, Dez, 1900 folgendes:

A: 100 Kilo in Tafeln a 125 g

1) Die fabrikmafige Schokoladenproduktion hatte in der 1 Hilfte des 19 Th begonnen
2) V. Leonhard, 120 Jahre Fertigsuppen, Deutsche Lebensmittel- Rundschau 4.4.0.
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Bereitung der Masse inkl. Feuerung; M 1,00
Formen von 800 Tafeln etc.: M 2,00
WeiBles Pergament 800 Blitter = Kilo 1,600 zu 1,- M: M 1,60
Etiketten: Papier ( pro 1000 Bogen zu 12 Stiick M 12.-): M 080
Druck: M 0,50
Braunes Papier und Bindfaden: M 045
Bruch etc.: M 160
M

Arbeit (Verpacken):
Heizung, Licht etc.:

Ee
g

M 12,00

Obwohl damit zeitlich stark vorgegriffen wird, seien auch noch die Kalkulationen von
3 weiteren spiteren Verpackungsarten schon hier aufgefithrt:

B: 100 Kilo in Zylinderstiicken a 150 g:

Bereitung der Masse inkl. Feuerung M 1,00
Formen von 667 Zylinderstiicken M 215
Weifles Pergament fur 667 Zylindersticke M 150
Blauer Pergamentersatz flir 667 Zylinderstiicke M 085
Etiketten M 100
Arbeit (Verpacken) M 350
Verlust, Heizung, Licht etc,

M 12,00
C: 100 Kilo in Rollen von 250 g:
Bereitung der Masse inkl. Feuerung M 100
Formen von 400 Rollen M 300
400 Dirme 33 cm lang, pro 1000 m M 0,35 M 4,60
Farbiges Packpapier und Bindfaden M 0,40
400 Etiketten, pro 1000 Druck M 1,50, Papier M 0,50 M 080
Verpacken, Arbeit, Heizung, Licht, Verlust etc.

M 1200
D: 100 Kilo in Rollen von 500 g:
Bereitung der Masse inkl. Feuerung M 1,00
Formen von 200 Rollen M 150
200 Darme 33 cm lang, pro 1000 m M 40,00 M 280
Farbiges Packpapier und Bindfaden M 0,70
200 Etiketten, pro 1000 Druck M 1,50, Papier M 0,50 M 040
Verpacken, Arbeit, Heizung, Licht, Verlust etc. M 160

M 8.00

Doch zuriick zur Suppentafel. Jede Tafel war fir eine Teilung in 6 gleiche Teile, wie
sich aus der Form ergibt, teilweise vorbereitet, wobei jedes Teilstick einem Teller
Suppe entsprach. Uber den technischen Ablauf der Produktion ist nichts bekannt. R.
Scheller begann mit einer Auswahl von 4 kondensierten Suppen: Reis-, braune Mehl-,
braune GrieB- und Erbsensuppe. Die Kochzeit wurde mit 5-10 Minuten genannt. Die
ersten Lieferungen im Fruhjahr 1872 erfolgten in dem Stadtchen Hildburghausen
selbst und in die nahere Umgebung, z.B. nach Suhl oder Saalfeld. Offenbar hatte R,
Scheller sich bezuglich des Absatzes verkalkuliert, vielleicht klappte auch die Technik
nicht so recht, denn schon im Juli/August 1872 muBte er seinen Kunden mitteilen,

.25-

dafi er nicht prompt liefern konne, dald das aber in etwa 2 Monaten besser wurde,
wenn er die Fabrik erweitert habe. Platz hatte er dafiir jedenfalls genug in seinem
grofen neuen Wohn- und Fabrikgebdude in der Georgstrafie 37 (jetzt Dr. Moritz-
Mitzenheim-Strale 22). Aus dem Schriftverkehr ist zu ersehen, dafi offenbar eine
Werbung in einigem Umfang vorausgegangen ist. R. Scheller lieferte seine Suppen in
1/4, 1/2 und ganzen Kistchen zu 25, 50 und 100 Pfund zu rheinischen Talern 26, 20
Silbergroschen!) je Ztr. ab Fabrik. Auf den Ztr. gingen 400 Tafeln zu 125 g.

Als Absatzmenge, die er nur schwer bewdltigen konnte, nannte R. Scheller 1/2 Ztr2)
pro Tag. Den groBen Abnehmemn rdumte er einen Rabatt von 15% und ein
Zahlungsziel von cinem Monat ein,

Schon im Juli 72 kamen Anfragen (ber die Lagerfihigkeit der Suppen. Wihrend R,
Scheller von Lagerung in Kellem wegen der Feuchtigkeit ganz abriet, erklirte er, daff
er Versuche auch mit ganz warmen Zimmern gemacht habe, ohne daf sich innerhalb
8 Tagen ecine Verinderung gezeigt habe. In einem Schreiben vom Sept. 72 sagte er
dann, daB die Suppen bei kuhler Lagerung wenigstens 1/2 Jahr lagerfihig seien.

Von Anfang an versuchte R. Scheller fir einzelne Orte Grossisten, nach seinen
Worten Hauptdepositire, anzuwerben, so zB. far Coburg 2 bis 3 Firmen,
Hildburghausen 2 Firmen, Braunschweig 5 bis 6, Rudolstadt 2, wahrend er
Kommissionire fast immer ablehnte. Die Anwerbung erfolgte ganz (berwiegend brief-
lich. Zu einzelnen Firmen reiste er offenbar auch, In der Korrespondenz tauchen
immer wieder Hinweise auf Annoncen auf, die z.B. in der Hildburghauser
"Dorfzeitung” erschienen sind. In der Schleusinger Lokalzeitung inserierte der dortige
Handler mit Unterstitzung von R. Scheller wie folgt:

*Kondensierte - Suppen

Die aufierordentlich ghinstige Aufnahme, welche die kondensierten Suppen aus der
Fabrik des Herrn Rudolf Scheller in Hildburghausen in allen Kreisen, wo sie bisher
bekannt wurden, gefunden, veranlaft mich, diesen Artikel zu fihren und hiermit
bestens zu empfehlen, Soeben sind angekommen Erbsen-, Reis-, braune Mehl- und
Griefisuppe in Tafeln & 1/4 Pfund zu 6 Portionen, Preis 2 Groschen.®

Fin Schreiben vom 5. Aug. 1872 gibt einen kleinen Einblick in die Schwierigkeiten der
Fabrikation. R. Scheller schreibt nach Meiningen wegen Blechformen. wohl fiir die
Suppentafeln, da ihn der Klempner in Hildburghausen versetzt habe. Auch
Schablonen fir die Beschriftung der Kistchen forderte er an.

In einem anderen Schreiben wird Bedarf an Weifiblech fur eine Form mit 5 1/2 x4 1/2
rhein. Zoll?) angegeben. Weiter ist im Sept. 1872 die Rede von 686 gelieferten Formen,
von 3000 weiteren zu liefernden und davon, daBl wochentlich 500 zu liefern seien,
sowie daBl die Fabrikation der Formen mit der der Suppen Schritt halten musse.
Daraus ist zu schliefen, daff es sich um Formen handelt, in denen die Suppentafeln
mit Hilfe der Formpresse(n) geformt wurden

1) Silbergroschen: 1 rheinischer Taler hatte 30 Silbergroschen zu je 12 Plennigen
20 Zar 20 100 Plund, das Plund 20 50 g
31 1 ehwin. Fusl = 31,4 cm, 1/12 Fuls (oder 1/20) = 1 Zoll
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Uber den Bezug von Rohstoffen erfahren wir leider nur wenig. Zum Beispiel bezog R
Scheller aus Meiningen Ochsenfett. In dem Anforderungsschreiben gab er gleich
Hinweise far die Behandlung und sagte dem Lieferanten, daB das Fett vor der
Verpackung nach der Schlachtung erst vollig erkalten misse, wozu ca. 2 Stunden
erforderlich seien.

Uber die Verpackung der Suppen ist nur vereinzelt etwas aberliefert, So war die
Mehlsuppe in rotliches oder braunes Papier verpackt, die Erbsensuppe in gelbes, die
Reissuppe in blaues und die GrieBsuppe in rosa. Wie verschiedene Schreiben zeigen,
hatte R. Scheller manchen Arger mit Papier und Druck.

Im Sept. 1872 bedauerte er, noch keine Geschiftsverbindung zu einer Firma in
Hamburg anknupfen zu kénnen, da er den Bedarf nicht decken konne. Er schrieb v.a.:
"Das Einrichten einer Fabrik fiir einen ganz neuen Industriezweig ist eine sehr
schwere  Aufgabe, und es  emtwickeln  sich mit dem  Forischreiten  neue
Schwierigkeiten, die hemmend auf die Fabrikation einwirken.®

Ende September horen wir dann, da8 R. Scheller nun den Kreis seiner Abnehmer
wieder etwas erweitern kann, da die Produktion weiter fortgeschritten sei. So bat er
seinen Schwager Ferdinand Kahle, der offenbar auf einer Dienstreise in Leipzig weilte,
ihm  10-20 Anschriften  der besten Spezereiwarenhindler zu besorgen.
Spezereiwarenhandlungen waren eine bevorzugte Zielgruppe. Zuschriften z.B. von
Apothekern beantwortete er zu dieser Zeit meist hinhaltend, Im tibrigen ging er sehr
vorsichtig bei der Auswahl seiner Geschiiftspartner vor und erkundigte sich immer
vorher, ob sie renommiert seien,

Im Oktober 1872 interessierte sich R. Scheller fir den Kauf von 2 gebrauchten ‘6
pferdigen” Dampfmaschinen und einer '8 pferdigen’. Offenbar beabsichtigte er, seine
Produktion in weit groflerem Stil zu betreiben.

Das Auswahlprinzip fiir den Vertrieb der Suppen fithrte offensichtlich zu Argernissen
in einzelnen Stidten, denn am 16, Okt. 1872 schrieb er 2.B. an Hermann Scheller in
Weimar, daB sich ein Geschiftsmann beschwert habe, daB sein Konkurrent die
Suppen erhalte, er aber nicht und dafl es wohl besser wiire, den Verkauf freizugeben.
Dazu bemerkte R. Scheller:

“...dafs dieses allerdings besser semn wird, hat die Erfahrung i anderen Stidten bereits
ergeben. In den Stidten, in welchen zum Verkauf 2-3 Firmen ausgewahlt, andere sich
meldende Kaufleute aber nicht bericksichtigt werden konnten, hat sich eine lebhafte
und nachhaltige Agitation gegen die Suppen eingestellt.

Diejenigen Kaufleute, welche die Waren nicht erhalten, werden in ihrem Interesse
wesentlich geschadigt, weil die anderen mit dem Verkauf der Suppen die Kundschaft
der micht Beriicksichtigten an sich ziehen.

Ich will nun die Einrichtung so treffen, dap in jeder grofieren Stad!, auch in Weimar,
ein Agent gewilhlt wird, der den Verkauf filr die Stadt und nichste Umgebung vermit-
telt.”

Weiter ist die Rede davon, daB man den Agenten dann auch einen Warenkredit von
200 Talern einrdumen kénne

In dieser Zeit lief sich R. Scheller weiteres Anschriftenmaterial fur die
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Materialwarenbranche und Spezereiwarenhandlungen aus leipzig kommen
AufBerdem vertrieb er seine Suppen noch uber DelikateB- und Mehlhandlungen.

Auf Anfrage teilte er Anfang Nov. 1872 mit, da8 er taglich 2 Ztr. Suppentafeln liefern
und die Produktion bei Bedarf auf 10 Ztr. steigern konne, Ein anderer Brief vom 1511
bestatigt, dafi offenbar zu dieser Zeit die Aufbauphase der Fabrikation abgeschlossen
war.

Um diese Zeit verstarkte man die Zeitungswerbung. Es wurden Annoncen in folgen-
den Zeitungen aufgegeben und versucht, im redaktionellen Teil kurze Artikel unter-
zubringen; Gothaer Tagblatt, Allgemeine Anzeigen in Erfurt, Hallesche Zeitung,
Leipziger Tagblatt, Leipziger deutsche allgemeine Zeitung und Chemnitzer Tagblatt,
Der den Zeitungen angebotene kurze Artikel hatte folgenden Wortlaut:

*Kriftiges, wohlschmeckendes wund billiges Nahrungsmittel! Wir fihlen uns ver-
pflichtet, unsere gechrten Leser auf eine sehr wichtige und wohltatige Erfindung der
Neuzeit hiermit besonders aufmerksam zu machen.

Dieselbe besteht in kondensierten (verdichteten) Suppen, welche der Erfinder, Herr
Rudolf Scheller, Chemiker in Hildburghausen, in Form wvon Schokoladetafeln liefert.
Obgleich dessen Fabrik erst seit kurzer Zeit in Betried, ist doch die Anerkennung dieses
ganz vorziiglichen Priparates schon von den verschiedensten Seiten erfolgt, so dafi
dies Geschift bereits den erfreulichsten Aufschwung genommen hat,

Bis jetzt werden folgende Sorten angefertigt: Reis-, Griefl- Mehl- und Erbsen-Suppe.
Dieselben enthalten alle zu einer wohlschmeckenden, nahrhaften Suppe nétigen
Bestandteile und lassen sich laut Gebrauchsanmweisung durch Aufkochen in (der) Zeit
von 5-10 Minuten hersteilen. Der Preis ist aufierordentlich billig. Die Fabrik sucht nur
durch sehr groffen Umsatz einen entsprechenden Nutzen. Eine Tafel fir 2
Silbergroschen gibt & Teller Suppe.

Man bedenke dabei, welche groflen Erfordermisse an Zeit und Brennmaterial, und
man wird den Wert dieser Suppen, welche mit der griften Reinlichkei! bereitet
werden, vollkommen zu schatzem wissen.

In unserer Zeit, wo alle Lebensbediirfmisse, namentlich Fleisch etc, so hoch im Preis
gestiegen, ist das Erscheinen eines ebemso nitigen als vorteilhaften Nahrungsmittels
fiir alle Stinde von hochstem Interesse und wollten wir daher nicht unterlassen,
dasselbe hiermit angelegentlichst zu empfehlen.”

Gleichzeing suchte R. Scheller durch Zeitungsanzeigen Agenten flr die Einfuhrung
und den Vertrieb der Suppen. Aufierdem erfahren wir von Plakaten (wahrscheinlich
Werbeprospekte), die unter den Kunden verteilt werden sollten. Als weitere Werbung
gab es Muster, die R. Scheller zu dieser Zeit allerdings immer in Rechnung gestelit
wurden, Am 13, Nov. 1872 schickte er eine Mustersendung zur Ausstellung am nach-
sten Sonntag an den Vorstand des Verbandes Sachsischer Konsum Vereine in Leipzig.
So entfaltete er eine rege Werbetatigkeit.

Zwar ist Anfanyg 1873 moghicherweise aus der Abnehmerschaft die Anregung gehom
men. den Preis der Suppentafeln auf 2 1/4 bis 2 12 Silbergroschen zu erhohen, was
sich allerdings aus dem einseitigen Schriftwechsel nicht klar erkennen liBt. Auch die
Erhohung der Rohstoffpreise wird noch genannt. R. Scheller nennt dabei verschie
dentlich als neuen Preis 43 rhein, Taler 28 Silbergroschen ab Hildburghausen, Kisten
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und Verpackung frei, 15 % Rabatt, Ziel einen Monat, Doch scheint dieser Preis
zunachst nicht in groflerem MaBe realisiert worden zu sein. Die Einfuhrung des
Preises von 2 1/4 Silbergroschen in kieineren Stidten und 2 1/2 Silbergroschen in
groberen Stadten war offenbar schwierig, was daraus ersichtlich ist, dafi vielfach noch
der bisherige Preis beibehalten wurde. Mit dem neuen Nettopreis kalkulierte R.
Scheller wie folgt:

a) bei einem Tafelpreis von 2 1/4 Silbergroschen:
1 Ztr. = 400 Tafeln: 30 rhein. Taler - Silbergroschen (Neugroschen)
15 -

./. 15 % Rabatt: < -
./. Frachtvergiitung: - s 20 :
Nettopreis: 24 = 25 )

b) bei einem Tafelpreis von 2 1/2 Silbergroschen:
1 Ztr. = 400 Tafeln: 33 rhein, Taler10 Silbergroschen (Neugroschen)

./.15 % Rabatt: 5 * -
./. Frachtvergtitung: 1 ' - ’
Nettopreis: 27 ' 10 *
¢) im Bereich der Guldenwahrung!)kostet die Tafel 8 Kreuzer, woraus sich
folgender Nettopreis ergab:
1 Ztr, = 400 Tafeln: 53 Gulden 20 Kreuzer
./. 15 % Rabatt: 8 2
./. Frachtvergutung: - 20 Kreuzer
Nettopreis: 45 4 - *
Der Nettopreis bildete in dieser Zeit den Lieferpreis. Die FEtiketten der

Produkteinheiten waren von da an ohne Preisangaben,

Wahrend R. Scheller, der immer wieder auf Annoncen dringte, bisher die Kosten
dafiir weitgehend tibernommen hatte, erklirte er jetzt, dafl die Abnehmer bei einem
Tafelpreis von 2 1/2 Silbergroschen auch einen Teil der Kosten tragen miifiten.
Andererseits erklarte er, dafl er bei diesem Preis 1 Taler und 25 Silbergroschen fir
Annoncen tragen werde, wobei sich das wohl auf die Absatzmenge von einem Ztr.
bezieht.

Nur nebenbei sei erwahnt, dafi R Scheller im Marz 73 CH. Knorr2l | Heilbronn, der
bei ihm wohl wegen der Lieferung von Graupen angefragt hatte - welche Ironie des
Schicksals -, den Vertrieb seiner Suppen in Wirttemberg angeboten hatte. Soweit
ersichtlich, ist eine Geschaftsverbindung aber nicht zustande gekommen,

Offenbar liefen Versuche zur Herstellung weiterer Suppen, denn unter dem 5. Apr,
1873 schreibt er, dafi noch in diesem Monat die Gerstensuppe, sprich Graupensuppe,
fertig werde, wihrend er Linsensuppe ablehnte, da diese nur in einigen Gegenden
Deutschlands von der Stadtbevilkerung gegessen werde Ab 22, Apr. 1873 bot er dann

Graupensuppe mit an

1)1 Gulden = 60 Kreuzer
2) Carl Heinrich Knorr ist de spatere Begrunder einer der grofen Nahrmittelfirmen, der C 1 Knorr
GmbH, ptzt Teil des Maizena Konzerns,
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Die Rezepte dieser frihen Produkte sind leider nicht mehr bekannt. Nicht unbetracht.
lich scheint der Fettantell gewesen zu sein, denn ein potentieller Kunde schrieb, dafh
die Suppen doch recht teuer seien, da sie nur aus Rindertalg, Salz und Gemiisezutaten
bestinden ohne Zutat von Fleischextrakt, worauf R. Scheller leider nicht einging. In
einem Schreiben an das Berliner Steueramt vom 31, Mai 1873 sagte er, allerdings wohl
wahrheitswidrig, dafi auch noch etwas Fleischextrakt in seinen Suppen sei. An
Beigaben enthielten die Suppen offenbar auch Sellerie und Lauch, die er z.B. aus
Wilrzburg bezog.

Inzwischen hatte sich, soweit ersichtlich ist, folgende vorliufige Verkaufsorganisation
gebildet. Jeder konnte sich direkt beliefern lassen, auch mit kieinen Mengen, oder von
dem fiir sein Gebiet zustindigen Depot, auch Agentur genannt, Ein Depot wurde nur
fiir Orte aber 8-10.000 Einwohner angestrebt. Die Depots (oder Hauptdepots) wurden
moglichst nicht in Kommission beliefert. Kleine Mengen konnten dann allgemein
aufler als Proben nur beim Agenten bezogen werden, In kleineren Orten war es so
geregelt, dafl ein Handler sich verpflichtete, geringere Mengen n Kasse an andere
Hindler weiterzugeben, wofiir er einen kleinen Rabatt erhielt. r die Absatzmenge
laft sich kein Uberblick gewinnen. Den Depots wurde eine Provision von 2% gewdhrt.
Vertreter setzte R. Scheller offenbar zu dieser Zeit nicht ein.

Wie sich aus einer Anforderung zur Lieferung geeigneter Anschriften von Firmen far
die Ubernahme von Agenturen vom Juli 1873 ersehen lift, hatte R. Scheller mit dem
Aufbau der Vertriebsorganisation bisher nur teilweise Erfolg. Wie die beigefigten
Listen ersehen lassen, gab es noch viele unversorgte Gegenden in Deutschland, die
weiter bearbeitet wurden. Auch im Ausland hatte er noch wenig Fufl gefafit.

Wihrend wir von der Vertriebsseite doch einiges aus dem Schriftwechsel erfahren,
wissen wir leider nicht, wie es in Schellers *Kiiche®, sprich Fabrik, aussah und wie
und von wem “"gekocht’, gedampft wurde.

In einem Schreiben vom 12. Juli 1873 sagte R. Scheller zur Absatzmoglichkeit seiner
Suppen etwa, daf sie sich zur regelmiBigen Bereitung groferer Mengen in
Speisehausern nicht eignen, da die Suppen in solchen Anstalten ebenso gut und billig

1t werden kénnen. - Spéter war man da bei Scheller anderer Meinung. -
Vorteil boten die Suppen lediglich fiir den kleinen und momentanen Bedarf, z.B. zur
Aushilfe in Haushaltungen, Restaurants, namentlich solchen der Bahnhofe, wo auch
noch zu ganz ungewohnter Stunde ein Teller Suppe verlangt werde, ferner fur aus-
wiirts titige Arbeiter, Iouristen, Pensionen u.a..

Aus einem Brief an seinen ‘Freund' Ludwig Nonnel) vom Juli 1873, der in der
Schabelitzschen Buchhandlung und -druckerei in Ziirich, Stissihofstatt 7, arbeitete
und den Suppenvertricb in der Schweiz organisieren wollte, erfahren wir, da R.
Schellers Mittel recht beschrinkt waren, so daB er dem ‘Freund® kein Anfangskapital
kreditieren konnte.

Nachdem R Scheller Hunderte von werbenden Bneten, die 2.1 schon standardisient
waren, geschrieben hatte, lief er sich erstmals im Jubi 1871 entsprechende

1) Wahrscheinlich ein Verwandter u U LN Buchhandler * 20 Juni 1853 Hildburghausen « 1904
Ameriks; vgl. aber 5, 76 Anm. 2
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Formschreiben drucken

Er beschriankte, wie wir bereits sahen, seine Aktivitaten nicht allein auf Deutschland,
sondern versuchte sie auch mit unterschiedlichem Erfolg auf das Ausland, so z.B.
Osterreich, die Schweiz, Holland, Belgien, Schweden, Frankreich auszudehnen. Zur
Einfuhrung der Suppen in der Schweiz heift es bei Bohmert!), daff der Konsumverein
in Basel die Einfiilhrung versucht habe und dafi die Suppentafein durch den Schweizer
Zoll um 10% verteuert wurden, Dies war dem Absatz offenbar sehr abtriglich, denn
Bohmert auflerte seine Hoffnung, daB die schweizerischen Konsumvereine dies durch
eine Fingabe auf Wegfall des Zolls dndern konnten. Vorher wies er auf
Verdffentlichungen in Deutschland hin, aus denen sich ergebe, wie segensreich die
Erfindung der fertigen kondensierten Suppen flr arbeitende Klassen sei, damit
Zichoriekaffee und Branntwein durch eine kraftige Suppe ersetzt werden kénne. Dazu
zitiert er?} einen Dr. med. Fiedler aus Plauen/Vogtl. 3 wie folgt:

“Unter der Bezeichnung ‘kondensierte Suppen® ist in neuester Zeit aus der Fabrk
von Rudolf Scheller in Hildburghausen ein Praparat in den Handel gekommen,
welches als Nahrungsmittel allgemeiner Beachtung um so mehr wert ist, als dasselbe
neben der Reichhaltigkeit an  Néhrstoffen die Vorziige der Schmackhafligkeit, der
leichten und schmellen Bereitung, der Haltbarkeit und auch der Billigkeit besitzt. - Es
ist gewiss in vielen Fallen des hduslichen Lebens als Wohltat und Erleichterung zu
betrachten, wenn mit diesen Priparaten eine kriftige Suppe in kiirzester Zeit bereitet
werdent kannm, indem daiu nur kochendes Wasser notig ist, - Durch diese Suppen
kinnte auch eine Beschrinkung des bei einer zahlreichen Klasse unserer Bevdlkerung
dblichen Ubertricbenen Genusses des bekannten dinnen Zichorienkaffees herbei-
gefihrt werden, welcher letztere, abgesehen von seiner entschieden  nachteiligen
Einwirkung auf die Verdauungsorgane, bei gleichem Aufwand an Geld und Zeil eine
zehnfach geringere Menge an Nahrstoffen enthdlt, als die kondensierten Suppen. Ich
erinnere hier an die Worte mit welchen der hollindische Professor Donders die
Vorrede zu  seiner vorirefflichen Schrift “Die Nahrungsstoffe® schliesst. Sie
lauten:"Von einer Ordnung der Nahrung nach gesunden Prinzipien hangt die
Zukunft der Menschheit ab.”

Offensichtlich konnte die Zollfrage in der Schweiz zufriedenstellend gelost werden,
denn der dortige Absatz lief bald ganz gut. Dafl die arbeitenden Klassen mit den
Suppen gut versorgt werden konnten, mochte richtig sein, doch haben diese, wie noch
zu zeigen ist. die Suppen nicht gekauft.

Uber den Absatz der einzelnen Sorten von Suppen wissen wir wenig. Anlaflich einer
Beschwerde uber Sand in der Erbsensuppe erfahren wir aufler dem Hinweis, daf Sand
immer einmal vorkomme und nicht ganz zu vermeiden sei, was spiter anders wurde,
nur daBl Erbsensuppe die am meisten verlangte Suppe war.

Im Oktober 1874 erhohte R. Scheller wieder einmal die Suppenpreise auf 40 Taler,

1V Victor Bohmernt Arbeiterverhalinisse und Fabrikeinnchtungen der Shweiz. Rand T Zunch 1873 S
8. (Dhe arbeitenden Schachten waren necht zuletzt durch die Panser Weltausstellung von 1867, die
sich erstmals mit diesem Thema beschaftigte. mehr in den Blick des offentlichen Lebens geruckt )

2) 220.5 79/80

1) Woher das Zitat stammit, erfahren wir lesder nacht Bohmen verwelst nur ganz allgemesn auf
Offentliche Blatter Deutschlands
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gewihrte allerdings z.1T. 20% Rabatt, so dafl der Zentner jetzt netto 32 Taler kostete. Der
Fafelpreis erhohte sich auf 3 Silbergroschen, was z.1. am Markt nicht durchsetzbar
war, Kalkulationen der Kosten pro Suppentafel aus dieser Zeit liegen nicht mehr vor.

Uber das Verhiltnis von Grofi- und Finzelhandel sagt folgendes Beispiel einer sog.
Kalkulation etwas:

1 Ztr. 400 Tafeln a 3 Silbergroschen: Taler 40~ Silbergroschen
./.15% Rabatt: - 6, v
./. Frachtvergiitung: - -15 :
Die Detailhandler zahlen an Sie: . 33,15 ]
Fracht nach Kéln ca.: " 1, :
lhre Provision: — 315 2
Ztr. netto Taler: 29,

R. Scheller betonte immer wieder, dafi der Bezug vom GroSihindler den Abnehmer
genausoviel koste wie der Direktbezug,

Nebenbei erfahren wir, daff im Herbst 1874 groBer Wassermangel aus Mangel an
Regen im Raum Hildburghausen herrschte, so dafi samtliche Schneidemiihlen , d.h.
Sagemiihlen zeitweise still standen, so dafi R. Scheller grofie Schwierigkeiten bei der
Beschaffung von Kisten fiir den Versand hatte, Trotzdem hielt er an dieser Art der
Verpackung fest, obwohl das relativ teuer war und einige Kunden eine

Pappverpackung vorgeschlagen hatten.

Zur Forderung des Absatzes drangte R. Scheller besonders die Grossisten immer
wieder zur Aufgabe von Annoncen in den ortlichen und Regionalzeitungen, Dazu
heift es in einem Brief vom 24.11.1874, worin u.a. auch beziglich der Kundschaft
gesagt wird, ...

“dafi von den drmeven Klassen der Bevilkerung und von den Arbeitern die Suppen
selbst zu dem billigsten Preis von 2 1/2 Silbergroschen pro Tafel wenig oder nicht
gekauft werden. Kaufer ist die nicht unbemittelte Bevolkerumg, die sie natiirlicher-
weise unaushilfsweise verwendet und die durch Annoncen zeitweise immer an die
newe Ware erinnert werden muf, dhnlich wie ¢s bei dem Fleischxtrakt der Fall ist.
Die Vorteile der Verwendung desselben sind allgemein anerkannt, trotzdem miissen
die Hauptdepositoren viel annoncieren um Absatz xu erzivlen.®

Und weiter heilit es:

‘In groffen  Kochanstalten werden die  Suppen  billiger selbst  berestet, ebenso
Kasernen, nur wiahrend der Herbstmandver habe ich an die Menage- Kommission
einzelner Bataillone, die wie in Osterreich fiir die Verpflegung selbst zu sorgen haben,
viel verkauft, namentlich durch Vermittlung von Militarlieferanten.*

Vom 20. Nov. 1874 haben wir folgenden Wortlaut der sog. Annonce Nr. 6%

"Billig, nahrhaft, wohlschmeckend, haltbar viele Monate,  Schueliste  Berestung.
Ersparnis an Zeit, Mihe, Brennmaterial, Grofite Reinlichkeit beir der Fabrikation. Nur
Verwendunyg der zur Suppenbereituny aligemern ublchen Materwdien bester Qualitat
wird garantiert

11 Soweit ersichilich. ist das nur der Haupttext. Es fehlt wohl die grof gedruckte Uberschiritt, wie 2 B
Suppen.
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Von diesen im In- und Ausland schnell beliebd gewordenen Suppen, zu bereiten nur
mit kochendem Wasser in 5-10 Minuten, sind Hauptdepots in fast allen grofieren
Stidten Deutschlands errichtet, von denmen Wiederverkiufer zu Fabrikpreisen bezie-
hen konnen; es wird denselben auf Verlangen der Preiscourant auch direk! fibersendet
von Rudolf Scheller, Hildburghausen.*

Zur Werbetitigkeit horen wir weiter, dal die Neueinfilhrung der Suppen in einer
Stadt immer wie folgt ablief: Reklamen in den Lokalzeitungen unter Angabe von
Verkaufsstellen, dann eine Anzahl von Annoncen in den Lokalblattern!) . R. Scheller
schrieb dazu:

‘Haben Sie hierdurch?) die Sorten festgestellt, die dem Publikum zusagen, so folgt
dieselbe Reklame zumichst in einem Blatt, welches einen griferen Leserkreis im Land
hat und sind dann eimige Haupldepots engagiert, so muf} in den Stidten wieder in
gleicher Weise annonciert werden.”

Die Firma ubernahm einen Teil der Kosten der Annoncen und lieferte auch einen
Reklametext.

An dieser Stelle soll kurz zusammenhangend auf die Art der Werbung eingegangen
werden, nachdem wir an den verschiedenen Stellen bereits davon gehort haben.

Grundlage war von Anfang an und blieb es bis zum Ende der Firma Scheller der per-
sonliche Geschiftsbrief. Die Anschriften lieferten Bekannte, Adressenbiiros, Lexika,
wie z.B. Militirhandbucher oder das Krankenhaus-Lexikon fiir das deutsche Reich,
u.a.. Dieser Geschaftsbrief hatte ganz (berwiegend einen individuellen Inhalt und war
hauptsachlich bis zum Anfang unseres Jahrhunderts handgeschrieben. Doch kamen
mehr und mehr auch solche mit standardisiertem Text und in gedruckter Form vor.

Hierher geharen die sog. Circulairs, die Zirkulare, die Rundschreiben in handschrift-
licher oder gedruckter Form an die Gechaftspartner, aber auch an neue Interessenten.
AnlaB war iberwiegend die Neueinfiihrung einzelner Produkte, die Anderung der
Absatzwege oder der Meinungsaustausch uber die Marktsituation, Durch letzteres ver-
suchte R. Scheller, seine griferen Kunden in seine Entscheidungen, zB. iber
Neueinfilhrungen von Produkten und Verpackungsarten oder Anderungen der
Zusammensetzung der Produkte einzubeziehen, um von ihren Erfahrungen zu profi-
tieren. um eventuellen Beschwerden zu begegnen und um ihre Akzeptanz zu erho-
hen.

Besonders bei Neueinfiihrung begleitete den Geschiftsbrief die Muster- oder
Probesendung, die anfangs unentgeltlich war, spiter z.1. aber berechnet wurde, wenn
auch z.T. geringer. Zeitweise scheinen diese Sendungen einen nicht unerheblichen
Teil der Produktion beansprucht zu haben. Sie wurden z.B. auch an Redakteure der
Lokalzeitungen verschickt. Gelegentlich war es auch eine Moglichkeit, um einen
Kleinkunden direkt zu beliefern, ohne Arger mit GroBhindlern zu bekommen.

Damut sind wir bet einer wetteren Art der Werbung, wovon bereits die Rede war, der

1} Dee Unterschied von Reklamen und Annoncen ist noch nich ersichtlich
2} Wodureh? Durch die Reaktion der Kaufor?
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Zeitungswerbung.!) Hier haben wir die sog. Reklame und die Annonce zu unterschei
den. Die Reklame war eine allgemeine Darstellung der Suppen, die moglichst im
redaktionellen Teil der Zeitung oder Zeitschrift erscheinen und nach Moglichkeit
durch journalistische Bemerkungen dazu erweitert werden sollte. Fiir diese verwen-
dete Scheller vorgefertigte Texte, z.B. um 1875 17 verschiedene, die ihm ein “Literat”
verfafit hatte, da er sich nicht in der Lage glaubte, seine Reklametexte selbst zu verfas-
sen. Mit diesen Texten war er nicht sehr zufrieden, weil sie nach seiner Meinung das
Geschift nicht gerade forderten, da sie die Wirkung hatten: "Man merkt die Absicht
und wird verstimmt®. Fir diese 17 Reklameschriften hatte er immerhin 17 Taler
gezahlt,

Ahnliches galt, wie erwihnt, fir die Annoncen. Fur diese schickte er den Zeitungen
vorbereitete Klischees. Reklame und Annonce standen in Abhingigkeit und folgten
einander u.U. in einem Abstand von z.B, acht Tagen.

In den Annoncen wurden allgemein die Namen und Anschriften der ortlichen
Verkaufer genannt. Einen Teil der Annoncen veranlaite R. Scheller selbst, einen Teil
lief er durch seine Kunden aufgeben. Ahnlich war die Bezahlung verteilt,

Weitere Beispiele fiir Annoncen und Reklamen sind:

Eine Annonce fiir Kraftsuppenmehl vom Juli 1876 fiir das Leipziger Tageblatt und die
Leipziger Zeitung lautet:

*Scheller's
Kraftsuppen-Mehl

zur Bereitung einer sehr wohlschmeckenden wirklichen Kraftsuppe auch fir die feine
Kiiche!

Dieses ganz neue Fabrikat aus der bekannten Fabrik von Rudolf Scheller in
Hildburghausen hat in einer griferen Anzahl von Haushaltungen, welche im
Verlauf der letzten Wochen Proben von uns erhielten, so entschiedenen Beifall
gefunden und Nachfragen veramlafit, dafi wir die sofortige Aufnahme des Fabrikats
unter unsere Verkaufsartikel bewerkstelligten,

Wir empfehlen Pakete @ 12 Portionen zu 25 Pfennige. Auch in  den  bekannten
Niederlagen der Scheller'schen Suppentafeln hier und in der Umgegend ist dieses
Kraftsuppenmehl zu beziehen.

Otto Meifiner & Co.
Nicoilaistrafe 52, Leipzig.""

Am 18. Feb. 1876 verwendete R. Scheller in Berlin z.B. folgende Annonce:

"Suppen!

Jederzeit eine oder viele Portionen guter, nahrhafter, warmer Suppen, nur durch
Aufkochen von Suppentafeln mit Wasser binnen 10 Minuten bereiten zu kimnen, das
tst der grofe Virzug der om In- wnd Awstand  rhminchst behannten condensierten
Suppen von Rudolf Scheller in Hildburghausen. Die Tafeln sind o funf Sorten zu

1) Inden Zeitungen gab es offenbar einen Redaktionsteil. danach einen Reklametei! und dann einen
Inseratenteil.
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dem jetzt auf 25 Pfennig herabgesetzten Preis in allen Kolonialwaren- etc. Geschiften
zu haben. Lager im Engrosverkauf bei ].C.F. Schwarze, 112 Leipzigerstrafe.”

Oder:

Grofte Preisermifigung

der bereits allgemein eingefihrien, so schr beliebten, wohlschmeckenden
Suppen!

jetzt nur 25 Pfg. die Tafel Reis-, Grief-, Gerste-, Erbsen- und Mehlsuppe aus der Fabrik
von Rudolf Scheller in Hildburghausen. Hauptdepot in Berlin: |.C.F. Schwarze, 112
Leipziger Straffe. In allen Kolonial- etc. Handlungen zu haben.'

Diese Annonce sollte vier Wochen hintereinander jede Woche dreimal im Berliner
Tageblatt erscheinen.

Annonce vom August 1881:

Fiir "eden Haushalt

ist es wichtig. gute Suppen rasch und ohne Vorbereitung herstellen zu kinnen. Es
wird das ermoglicht bei Verwendung der ir e aus den besten
Materialien mit grofter Akkuratesse und Reinlichkeit hergestellten kondensierten
Suppen in Tafeln, die durch Aufkochen mit Wasser binnen 10 Minuten wohlschmee-
kende, nahrhafte Suppen liefern.

Diese Tafeln sind in Natural-, Delikatessen- und Drogen-Handlungen der meisten
Stidte zu haben in finferlei Sorten & 25 Pfennig die Tafel zu 1 1/2 Liter Suppe.

In Stadten, in denen noch keine Niederlagen sind, werden solche errichtet und bis
dahin auch Sendungen an Private, nicht unter 10 Tafeln gegen Nachnahme expediert.
Meine Fabrikate bitte ich nicht mit Nachahmungen zu verwechseln.

Erste Fabrik condensierter Suppen
von Rudolf Scheller in Hildburghausen."

Folgende Reklamen liefi R, Scheller in verschiedene Zeitungen aufnehmen. Gemafi
Schreiben vom 3.7.1877 in;

Militar-Wochenblatt, Berlin; Deutsche Militirverwaltung, Berlin; Neue Militar-
Blatter, Berlin; Unteroffizier-Zeitung, Berlin; Badisches Militarvereinsblatt, Karlsruhe;
Allgem. Militirzeitung, Darmstadt; Allgem. Bibliographie der Militirwissenschaft,
Leipzig; Deutsche Kriegerzeitung, Magdeburg

mit nachstehendem Text;

“Fiir die Verpflegung der Mannschaften wihrend der Manguver haben seit einer Reihe
win fahren dic kondensierten Suppen und Lrbsenpuree aus der bekannten Labeik von
Rudolf Scheller i Hildburghausen ausgedehnte Verwendung wnd sehr viel Beifall
gefunden, wie aus einer grofien Anzahl Atteste von Kiniglichen Muilitarbehdrden
ersichtlich ist
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Je nach Bedarf kann von den Mannschaften ein schmackhaftes Mittagessen oder auch
eine nahrende gute Suppe binnen weniger Minutennur durch Aufkochen der Tafeln
oder Wiirfel in Wasser hergestelll werden.

Es wird ferner anerkannt, dafl die Verpackung dieser Fabrikate eine Aduflerst schnelle
und bequeme Verteilung der Portionen an die Mannschaften ermoglicht

Die Preise sind so billig gestellt, daf diese verdichteten Speisen in Form von griferen
Blacken (Wiirfelform) in wvielen Garmisonsmenagen wichentlich im Gebrauch sind.

Da di¢ Fabrik fiir die Manover regelmifiig sehr stark beschaftigt ist, sa empfiehlt es
sich, Order schon im Juli zu erteilen.”

Und in franzosischer Sprache sollte in dem Journal Francais politique et commercal in
Bukarest folgende Reklame erscheinen:

* In der Deutschen Armee sind wihrend der jdhrlichen Mandver kondensierte
Suppen in Tafel- oder auch in Wirfelform mit besonderer Vorlicbe zur Verpflegung
der Truppe in Gebrauch,

Binnen 10 Minuten stellen sich die Mannschaften damit eine vortrefflich warme
Suppe nur durch Aufkochen mit Wasser her. Diese Suppen in vielerlei Sorten sind
nicht  nur wegen ihres  groffen  Niahrwertes |,  sondern  auch  wegen  ihrer
Leichtverdaulichkeit bei eintretenden Storungen im Wohlbefinden der Mannschaften
von hdchster Wichtigkeit.

Bezogen werden dieselbenn aus der in Deutschland riihmlichst bekannten Fabrik won
Rudolf Scheller in Hildburghausen.®

Als weiteres Werbemittel wird der sog. Prospekt genannt, besser wiirde man wohl von
einem Handzettel sprechen, der z.B. als Beilage in einer Zeitschrift verteilt wurde.

Daneben kannte R. Scheller die sog. Zeugnisse und Empfehlungsschreiben, die eigens
fiir die Werbung z.B. bei Arzten bestellt wurden oder ihn von zufriedenen Kunden
erreichten und fir die Werbung verwendet wurden,

Ein weiteres ortliches Werbemittel war das Plakat in Buntdruck auf Kartonpapier, das
in Ladengeschiften aufgestellt oder -gehangt wurde. Als Kosten gibt Scheller 1875 an:
Herstellung der Platte ca. 60 Taler zuziiglich bei 1000 Stiick je ca. 4 Silbergroschen = 133
Taler. Leider ist kein Plakat auf uns gekommen, doch erfahren wir etwas zu seiner
Gestaltung durch eine Notiz zu einem Schreiben vom 13, Marz 1876, die wie folgt
lautet:

"Anstatt Equipagen einen abfahrenden Fuhrmannswagen mit Kisten beladen. Keine
Schieppkieider der Frauenfiguren, Blumenboskett vor dem Haus wemiger groff und
hoch (Anm. fir das Mittelbildchen) Randverzierungen dunkler, keine Schattierung
neben derselben. Das Rot der Buchstaben leuchtender und Zinnoberfarbe.

Die Deutlichkeit und Lesbarkeil der Schrift ist eine Hauptsachel Verzierungen der
Schrift als moglichst gering und deshalb ist auch die Anwendung der grofen und
bemnen Buchstaben wie vorgeschrieben notiy

Das Wort “Ersparmis® so groffi wie Haushalt e Buchstabenn auf dem Fntwurf,
bezeichnet A, mussen wohl wm etwas klemer gemommen werden, weil sonst die
Zeilen zu dicht anetnander stehen und damit das Lesen aus der Entfernung erschuwe-
ren.
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Bei Plakaten fiir neue Fabrikate wie die meinigen ist mehr Text erforderlich als bei
bekannten Fabrikaten, und der Text mufi dabei eine sehr hervorragende Rolle spielen,
wenn der Zweck erreicht werden soll.

Verzierungen sind deshalb wenig und nur insoweit anzubringen, um ein gefalliges
Bild zu geben. Nach dem von mir als Laten angefertigten Entwurf wurde von sach-
verstindiger Hand der Entwurf B ausgefiihrt. Ich glaube letzterer ist hibsch und mit
Zuhilfenahme vorstehender Anmerkungen als Vorlage gut zu benutzen.®

Das Plakat sollte in Finffarbdruck zum Preis von 50 Talern pro 1000 Stiick auf starkem
Karton und mit Lack tdberzogen ausgefiihrt werden. Fir den Druck wiren wohl die
Farben Rot, Blau, Braun die erforderlichen , um ein geféalligeres, ein warmeres Bild zu
erzeugen. Der Druck erfolgte dann auf Glacépapier. In blauer Farbe winschte R.
Scheller den Aufdruck *fur jeden Haushalt zweckmiafig® und auf der anderen Hilfte
"Erspamnis an Zeit, Mihe, Heizung, Geld". Auf jeder Halfte sollten dafur die ersten
drei Zeilen dienen,

Far die Werbung im Schaufenster gab es Holzmodelle der Suppentafeln in der
Verpackung der echten Tafeln.

Werbung erfolgte nattrlich auch durch die Verpackung der Suppen, ihre FEtiketten
und die Gebrauchsanweisungen, die jedenfalls 1876 noch getrennt verteilt wurden
und auch fiir einzelne Vertriebsgebiete unterschiedlich sein konnten.

Um 1874/75 nahm, wie erwahnt, die Werbung einen breiten Raum im Schriftwechsel
ein. R, Scheller mahnte immer wieder, die Werbung nicht zu vernachlissigen, zahlte
selbste einen Teil davon und griff gerne Ideen seiner Kunden auf, mit denen er sich
ausfithrlich beschaftigte, was Art und Kosten der Verwirklichung betraf. Als eines
seiner Prinzipe nannte er, daf durch Weglassung aller Randverzierungen der Text
recht deutlich und leicht leserlich heraustritt. Mit einem Mailander Kunden besprach
er eingehend die Gestaltung der 'Affichen® (Anschlag-Zettel, Aushinge), die mit
einem Bild der Fabrik versehen werden sollten, wozu er dem Kunden einen
‘Abklatsch® der Fabrik auf prapariertem Papier schickte, "der zum Uberdruck auf
lithographischen Stein benutzt werden kann”,

Auch im Jahre 1874 war die Phase des Aufbaus der Vertriebsorganisation noch nicht
beendet, obwohl K. Scheller im Schriftwechsel immer wieder betonte, daf er
Hauptdepots in jeder grofieren Stadt habe, die die Linzelhandler beliefern konnten.
Kein Wunder, denn vom Beginn des Suppenvertriebs hatte er damals schon gesagt:
"Als ich mit meiner Erfindung hervortrat und personlich die ersten Offerten an
Grossisten abgab, fehlte nicht viel daran, daB man aber meine Offerten gelacht hatte,
anfangs konnte ich die Ware nur durch Detailhandler einfahren.®

Die Aussage iber die flichendeckenden Hauptdepots war nicht sehr glaubhaft, da er
noch immer Haupt in keineswegs abgelegenen Gebieten anbot, So bot er unter
dem 16.11.1874 einem Interessenten ein Hauptdepot fur Zwickau und Umgebung an
und erklarte, dabl er solche in der weiteren Umgebung in [ eipzig Ulauen  Annaberg,
Chemnitz, Dresden und Tettau unterhalte In Berdin verkauften 100 Geschifte
Schellers Suppen. Am 23.7.1875 erwihnte R. Scheller noch, daB er in Stiiddeutschland
zwar Abnehmer habe, im ganzen aber sehr ungenugend vertreten sei, Er konne einen
Reisenden brauchen.
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Im Jahre 1874 beliefert er gleichwohl fast ausschlieflich Handler, insbesondere solche,
die ein Hauptdepot unterhielten, d.h. eigentlich GroBhandler. Doch inwieweit es sich
dabei tatsachlich um GrofBhandel handelte, ist nicht mehr feststellbar, da die Mengen,
soweit diese bekannt sind, relativ gering sind. Immerhin verwies er wiederholt
Anfragenden an Hauptdepots.

1874 kalkulierte er wie folgt:

1 Zentner = 400 Tafeln Suppe a 3 Silbergroschen, Taler: 40,--
Frachtverglitung pro Ztr, Taler 2,

20% Rabatt 8- 10,
1 Ztr., Ziel 1 Monat netto Taler 30,

Nur vereinzelt liegen Kundenabrechnungen tiber einen langeren Zeitraum vor, so
dafi letztlich schwer zu sagen ist, was Scheller tatsichlich nach Abzug der vielen
Zugestindnisse fur die Einfahrung, wie Beteiligung an &rtlichen Werbekosten,
Steuerverglitungen, Frachtvergitung u.a. erlgste. Aus einer Abrechnung fir die Fa.
Otto Meifiner, Leipzig fiir das 2. Halbjahr 1874 ergibt sich: Warenlieferungen im Wert
von 304 Talern brachten einen tatsichlichen Erlos von 198 Talemn. Falls diese
Abrechnung richtig gedeutet ist, hatte Scheller 106 Taler auBler den bereits bei
Rechnungsstellung gewihrten Rabatten, Frachtvergitungen u.a. weiter aufgewendet,
um seine Waren iberhaupt verkaufen zu konnen, Im Falle der Firma Bougarde,
Breslau ist das Verhiltnis ganz wesentlich gunstiger. Hier wurden von 658 Talern 20
Groschen Rechnungsbetrag in einem Jahr nur 19 Taler und 20 Groschen abgezogen,
Seit Anfang 1875 kalkulierte er die Suppentafeln mit 30 Pf. Reichswahrung, in der
Umgebung von Hildburghausen und bei besonderen Bedingungen mit 25 Pf, Daraus
ergibt sich:

1 Ztr. Suppe = 400 Tafeln a 30 Pf, Mark 120,
20% Rabatt fiir Wiederverkaufer Mark 24 -

Frachtvergiitung pro Ztr. Mark 6 ./, 30~
incl. Kiste pro netto Ztr. ab Hildburghausen Mark 90,

mit Ziel 1 Monat.

Davon gingen noch Betrage ab fur Annoncen, die er dbernahm.

Soweit 25 Pf. pro Tafel kalkuliert wurden, gab es 15% Rabatt fir Wiederverkiufer und
3,-- Mark fiir Frachtvergiitung.

Hier ist noch nachzutragen, dafi R. Scheller seit 1. Jan. 1875 zuerst fur
Auslandsrechnungen auf Reichswahrung umgestellt hatte. Die Berechnung erfolgte
auf folgender Grundlage: 25 Taler 10 Groschen ergaben 76,-- Reichsmark oder auch 24
Taler zu 72,-- Reichsmark, ohne daf dieser Unterschied eine Erklirung in den
Unterlagen findet,

Auch uber die jahreszeitlichen EBgewohnheiten beziglich der fertigen Suppen erfah-
ren wir etwas aus dem Schriftwechsel. So heifit es, dafl in heifien Zeiten, wie dem Sept.
und teilweise noch dem Okt. 1874 wenig Suppen gegessen wiirden.

Im Nov. 1874 gab es noch immer das gleiche Sortiment von gerdsteter Mehl-, geroste-
ter Grwefd Erbsen . Reis und Graupensuppe Offenbar sah R Scheller auch keine
Notwendigkeit sein Sortiment zu erweitern. Im Dez 1874 beschied er einen Kunden
aus Basel abschligig, der vorgeschlagen hatte, einige neue Suppen zu produzieren.
Dazu sagte er, dafi Suppen aus Bohnen und Hafergriitze in Deutschland nicht beliebt
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seien und Grunkernsuppen nur in Wirttemberg und Baden bekannt seien, auflerdem
sei die fabrikmafige Darstellung schwierig, da das griine Korn im Sommer zu sehr
schwankenden und hohen Preisen eingekauft werden miisse, wihrend die Suppen
erst wesentlich spiter abgesetzt werden konnten, so daB es sich wegen des unverhilt-
nismiBig hohen Preises nicht zur Fabrikation eigne, Allerdings versprach er ihm
demniichst Proben von Linsensuppe zu schicken, obwohl die Herstellung besonders
schwierig sei, was diese erheblich verteuere.

Die angekiindigte Linsensuppenprobe wurde dann schon am 14. Dez. 1874 in zwei
unterschiedlichen Wiurzungen verschickt. R. Scheller vermerkte dazu, dafi das
Entfernen der Hiilsen durch rotierende Steine erfolgte. Auch die besten franzésischen
Steine giben leider noch Spuren von Kieselkorchen ab, was zwischen Loffel und
Teller zu einem knirschenden Gerausch fithre, Um dies zu vermeiden, misse man
die Suppe nach dem Kochen 1 bis 2 Minuten absetzen lassen und dann vom
Kochgefa8 in die Suppenschiissel abschopfen. Dies kénne auf den Etiketten nicht ver-
merkt werden. Gleiches galt, wie z.B. einem Schreiben vom 3, Feb. 1875 zu entnehmen
ist, fiir die Erbsensuppe. AbschlieBend bat er um Beurteilung der Suppe. Ende Dez.
1874 war dann wohl die Prifung positiv abgeschlossen, so dafi die erste Lieferung fur
die Zeit nach 3-4 Wochen in Aussicht gestellt wurde, womit das auf 6
erweitert werden konnte, Fur die Etiketten war lila Papier vorgesehen. Mitte Jan 1875
kam schlieBlich die Linsensuppe zur Auslieferung. Uberraschenderweise wurde sie in
nachster Zeit nicht weiter angeboten. Offenbar wurde sie nur fiir die Schweiz erzeugt.
Neu kam danach das Erbspiiree ins Sortiment,

Nachdem emeut davon die Rede ist, dafi die Suppen abgepackt die Firma verliefien,
was fiir uns selbstverstandlich ist, soll darauf hingewiesen werden, dafl dies fur den
Lebensmittelhandel im 19. Jh. keineswegs selbstverstandlich war. Die Ware wurde
meist nicht vom Produzenten, sondem vom Verkaufer, dem Handler abgepackt. Feste
Verpackungen mit Etiketten waren damals eine besondere Gepflogenheit des
Apothekergewerbes, die erst langsam auf Fertigprodukte im Lebensmittelhandel
tbertragen wurde. Auch hier kam R. Scheller sein Beruf wieder zustatten

Eine Besonderheit erfahren wir aus einem Angebot vom Dez. 1874, das R. Scheller auf
Vermittlung seines Schwagers Ferdinand Kahle fur den Export seiner Suppen nach
Amerika abgab. Es enthilt den Hinweis, daBl die Suppentafeln, die nach England
gingen, schwerer waren. Wahrend Tafeln in Deutschland in 1 1/2 Litern Wasser zu
losen waren, waren die fiir England bestimmten in 3 1/2 pints!) zu losen.

Der erste Auftrag aus der erwihnten Geschaftsanbahnung mit der USA kam schlieB-
lich am 29. Juli 1875 zustande. Das USA-Geschaft war wohl eine grofle Pleite, weil, wie
R. Scheller meinte, der Importeur, der Spielzeug importierte, keine einschlagige
Erfahrung mit dem Lebensmittelvertrieb habe, Seinen Verlust nannte er mit 435,60 M,
und brach seinen Versuch, seine Suppen dort einzufithren, ab, da er sich, wie er sagte,
einen groBeren Verlust als 100 Taler nicht leisten konne,

Im Winter 1874, 75 gab es einen gewissen Ruckschlag beim Absatz der Suppen in
Deutschland, den R Scheller darauf zurickfuhrte, dafi die Fleischpreise um 30%
gesunken sind, da die Viehbestande reduziert werden mufiten, weil die Futterernte

1) engl: 1 pint = 0,568 Liter; amerikanisch: 1 pint = 0,473 Liter
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des Vorjahres allgemein sehr gering war. Entsprechendes gelte fiir den Verkauf von
Heringen, die in diesem Winter wenig Absatz fanden, obwohl er sonst in Deutschland
sehr grof sei.

Offenbar im Zuge der weiteren Versuche, den Vertrieb auszuweiten und neue
Kundenkreise zu erschlieflen, tauchte erneut die Frage der Haltbarkeit der Suppen auf,
jetzt bezogen auf heifie Gegenden und den Transport auf Seereisen. Hier heifit es, daff
die Haltbarkeit in heifien Gegenden diber ein Jahr betrage und die Transportfahigkeit
zur See gegeben sei, Die Verpackung erfolge fiir lingere Transporte in geruchs- und
geschmacksfreien, wasserdichten Papierhilsen und nicht in Tafel- sondern in
Zylinder- oder Wurstform. Diese Zylinder wiirden in verloteten Zinkblechkisten und
diese in Holzkisten verpackt. Der Hinweis auf den Etiketten der Suppen uber kiihle
und trockene Lagerung gelte fiir die Verkdufer und habe nur den Grund, daff bei aus-
gesprochen warmer Lagerung zwar die Haltbarkeit nicht leide, die Ansehnlichkeit aber
beeintrichtigt werde, weil die Papierhiille der Suppe durchfette, so dafi sich die Suppe
dann schlecht verkaufe. Fiir die Zeit der Lagerfahigkeit von 1 3/4 Jahren allerdings
bemerkte R. Scheller diplomatisch in einem spiteren Brief, daB er bei einer Priifung
gefunden habe, dafi es dabei so geht, wie bei allen Speisen, sie schmecken frisch besser
als alt. Der Zeitpunkt, zu dem die Abnahme des ganz frischen Geschmacks eintrete, sei
nicht genau anzugeben. So sei der Export mit Segelschiffen in ganz entlegene
Gegenden weniger zu empfehlen.

Das Stichwort Fett erinnert daran, dafl bisher viel vom Absatz der Suppen die Rede
war, doch wenig von ihrer Zusammensetzung, Rezepturen der Suppen aus der Zeit
vor 1893 liegen, wie gesagt, nicht vor, doch wird man, betrachtet man die spatere
Entwicklung, davon ausgehen kinne, daf die fruheren Rezepturen den spateren
weitgehend entsprachen. Dabei war Fett ein wesentlicher Bestandteil der Suppen. Dies
wurde gelegentlich beanstandet, in den ersten 2 1/2 Jahren des Vertriebes 6 bis 8 mal,
wie R. Scheller gegeniiber einem Kunden bemerkte. Diesem sagte er, er selbst liebe
fette Suppen tberhaupt nicht, auch die Suppen sollten nach seinem Geschmack weni-
ger fett sein. Zum Formen der Tafeln eigneten sich aber Suppen mit geringerem
Fettgehalt nicht, Der Fettgehalt konne nur verringert werden, wenn die Suppen in
Zylinder- oder Wurstform hergestellt wirden. In dieser Form liefere er demniichst in
wasserdichten, geschmack- und geruchlosen, weifien, feinen Papierhillen mit einem
Gewicht von 1 Pfund flir den Export, Es liefen sich aber auch Zylinder mit einem
Gewicht von 1/4 Pfund liefern.?)

Irotz dieser Aussage nahm R. Scheller Versuche auf, den Fettgehalt auch der Suppen
in lafelform zu vermindern, so daB er bereits am 12, Feb. 1875 berichten konnte, dafi
die Versuche grofier Wahrscheinlichkeit nach erfolgreich sein wiirden. Schon nach
einer Frist von 8 Tagen hoffte er, Proben an seinen Gescha er, die Fa. |.F. Sturm
& Co, Basel schicken zu kdnne. Am 17. Feb. benachrichtigte er dann diesen
Geschaftsfreund, daB die Verringerung des Fettes gesichert sei,

An dieser Stelle sei darauf hingewiesen, dafl z.B. Maggi?), allerdings viele Jahre spater
(1884), seine erste Suppe nach dem Fettgehalt unterschied. So gab es Mager-, Fett- und
Extra-bett-Leguminose  [he Versuche zum Fettgehalt gaben oftenbar den Anstot) such

1) Dem entspricht die heute noch auf dem Markt befindliche Erbswurst

2} Alfred G Frei. Habermus u Suppenwiirze, Singens Weg vom Baverndorf zur Industrestadt. Konstanz
1988, S 119
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3m Folgenden gebe ich einige Notizen dber den Werth meines Erbsen « Purée als
Nahrungsmittel und fage allgemeins Bemerkungon aber Nahrungsstoffe bei, die langst
Bekanntes nur in einer jedem Gebildeten verstandlichen Fassung wiedergeben sollen,

Allo Nahrungumittel, welche der menschlicke Organismus to seiver Entwickelung snd Erhaltosg
bedarf, erfallen bekanntlich in @ Greppen:

1} in stickstoffreis Nahrungsstoffe (Respirats ittel), welche den Ath und damit
die natiirliche Kilrperwiinme unterbalten uod bei reichlichem Gennsa die Feubnldng im Kirper
bedi Dis w von diessn sind Fott, die Stiirkemekl enthaltenden Cerealien und
Wurzeln, 2. B. K-ﬂ.oleln. Zucker und suckerhaltige Frichte; von Getriokes die Alcohol ent-
haltenden, wie Bier, Wein ete;

2) in plastische oder blutbildende oder stickstoffhattige Nahrungsstoffe, d, b, diejenigen, aus weloben
sich xupichst des Blut sod wus diesews wieder die fostun Gebilde des Kifrpers, wie Muskelfleisch,
Sehinen, Nerven, Knochen ete. aufbauen oder ergiinzen.

Alle Theile des Kirpers sind im normalen (gesunden) Zostand eiver lssgramen, wber fortwih-
renden Verinderung (Abuuntrung) vuterworfen noud werden durch uese Gebilde auns dem Blut fortwilhrend
emsetat.  Die wichtgsten plastischen Nahrongsmittel gind: Mileh, Fleisch, Eier, Hilseufrilchte, Cerealien ete-
ond Produkte aus diesen, wie Kise, Brod ete

Der Werth, den sie als blatbillende Nabroogsmittel haben, bestimmt sich durch ihren Procest-
gobalt o einen Kdrper, der allen gemseinschaftlich ist uod den die Wissenschaft ,,PProt&in'® beoannt bat.
Gleichzeitig dienen die obengensunton Nalruogsmittel auch sls Respirntionsasitte] und zwar die snimalischen
durch ihren Gebalt an Fett, die vegetabilischen durch ihren Gehalt an Stirkemehl. Auch die phosphor-
sanores Salze spielen im Bildeugs- und Ervihrosgsprocess des Korpers eine wichtige Ralle, thich der

Phosphorsaure Kalk® bel der Bildung der Knocben und Zihne; alle plastischen Nnhnngmmal enthalten
phwphmauu Salze.  Die bnd Verdauunog und xur Bluthildung erfordesliche Menge Kochmlx winl bei Be-
itang der Spei

snhtirst,

Unt« den gebriiwellichsten uind beliel Nahrungsmitteln steht Floiseh, nameuntlich nicht zu
futtes Ochun&uch. vnru&g! seines hohen Gebaltes an Nahrungsstoften ob
Die hen Untersuchuogen ergeben in 300 Gramm = 1 Ffand:
yom lun-. nleht zu Fetten Ochsenfleinel vou melucm Erbsen-Parée
....... %0 Gmmm . Ooa e 108 Gramm
Sd:htoduh Nahrongstofe 113 ' ' -
Kochaale . - B o WY wea ot erd @|
Mmm hhl ﬂt. . ﬂ " . ’ ’ . 14
Wasser . 0. . oo 15 .
500 Orwomun, W0 Grasum,

Der viel grossere Gehalt meines Erbsen-Pureée an Nahrungsstoffen im Ver-
gleich zu Ochsenfleisch oder jeder anderen Fleischsorte ist nicht aliein entschel-
dend bei dem Vergleich der Nahrungswerthe beider; in weit hoherem Grad noch
tritt der Werth des Erbsen-Purée als Nahrungsmittel dadurch hervor, dass in
demsalben die nihrendon Stoffe In einer leicht léslichen, leicht verdaulichen und
far den Organismus vollstandig assimilirbaren Form vorhanden sind, wihrend
bel den Fleischspeisen bekanntlich ein sehr belangreicher Theil der Nahrungastoffo
nicht assimilirt von dem Organismus wieder ausgeschieden wird.

THe Spessen wissen, um dews Kirper die orforderliche Nabrong zo bieten, so gewidhlt werden,
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Tase dor Melalt doreelts o sticksto®Freien Nahrungestolle
schen Nalirungsstofle steht

Jedermann wei-s, duss der menechlichs Organismes bet dem Gennes vou Flesch allein nicht ge-
deilen kapu, weit der Gehalt seiver stickstoffeien Nabrangedolfe za sinem Protéingebalt iu dor Propos-
tiom von 1V zu ) s gering ist.

Mein Erbsen<Purée entspricht mit seinem proportionsles Gebalt von nogefilir 3 Gowichis-
theilen stickstofffreier Nahrnngsetoffe zu 1 Gewichtetheil plastischen Nabrmngsstoffes ciner normalen Zae
sammensotsong keiftiger Nalrung: wur dem fiblichen Gebranch wnd dem Weblgesehmmek entsprochend,
pllegt man Erbsen-Pordie mit etwas Fleisch odor Wurst 22 osses.

Die Herstoliuog von Erbaen-Purée sef gowdholiche Weise erfordert stwa 3 Staunden Zeit,
obenso lange Fenernug, dabed Arbeit von mchverstindiger Hand, — Mein Brbsen-Purée kann sich Jeder
bei gewdholicher Fenerang oder mit Anwendung einer Kocklompe binnen 15 Minaten berstellen, nud ewar
in eiver Qualitiit, wie e o feinon Kiichen nicht-bessor geliefert wird,

in wiver gowissen Pooportion xis dom ey plasti-

EXL A rghasisons, oo Min 1875,

Rudolf Scheller.
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andere Bestandteile der Rezepturen der Suppen zu uberpriffen. So wurde, wie es
heift, auf Kundenwunsch die Menge an Kimmel in der Mehlsuppe reduziert. In der
Rezeptur von 1904 entfiel er dann ganzlich.

Eine weitere Einzelheit zur Herstellung der Suppen erfahren wir aus einer Antwort
auf eine Anfrage im Jahre 1879 nach Einlagen von Speckstiickchen, Fleischextrakt oder
Fleisch in Stiickchen, R. Scheller legte dar, daB durch derartige Einlagen die
Haltbarkeit wesentlich beeintrachtigt werde, ohne daf der Nahrwert entscheidend
verbessert werde, da die Menge der Einlagen zu gering sei. Diese Zusiitze seien der
schnellen Zersetzung ausgesetzt. Bei seinen Produkten werde daher der Riaucherspeck
geschnitten und ausgelassen, wodurch eine Vermengung von geriuchertem und
Nichtgerduchertem eintrete, die das ganze Fett des Specks haltbar mache.

In diesen Z padt noch ein Schreiben R. Schellers vom 30. Jul. 1877 an
die Lobliche Expedition der "Deutschen Kiiche™ in Berlin. In einer ihrer Nummem
war in einem Aufsatz eines Herm OS. - wie R, Scheller inzwischen ermittelt hatte,
cines Herrn Oscar Scholzing aus GieSlen -behauptet worden, dafi die Suppentafeln
meistens aus Leim bestunden und daher der Gesundheit nicht zutraglich seien. Etwas
argerlich nahm er Stellung. Ua, heit es darin, dafl er festgestellt habe, dafl der
Verfasser ein Apothekergehilfe sei, der Suppentafeln mit Bouillontafeln verwechsle,
die frither im Handel waren und anfangs, d.h. vor ca. 28-30 Jahren aus Gelatine und
Bouillon bestanden, schliefllich aber fast nur noch aus Gelatine oder Leim, die aber
schon seit Jahren nicht mehr zu haben seien.!) Seine Suppentafeln aber, deren Name
erst von seinem Fabrikat stamme, enthielten ebensowenig wie Liebigs Fleischextrakt
Gelatine oder Leim. AbschlieBend bat er um eine en e Berichtigung und
einen Bericht Gber seine Suppen. Die mangelnde Kenntnis der Zusammensetzung
und Art der frithen Produkte erschwert uns die Beantwortung der Frage, in welchem
Verhiltnis das im Marz 1875 neu eingefiihrte Erbsenpiiree, dessen Masse dem der sog.
Erbswurst entspricht?) , zur bisher produzierten Erbsensuppe stand.

Zur Einfihrung des Erbsenpurees hatte R. Scheller folgendes Zirkular mit einem
Muster verschickt:

*Fabrik
Condensierter Suppen
von
Rudolf Scheller
in
Hildburghausen
Thiiringen

Hildburghausen, den

Beifolgend erlaube ich mir, Ihnen Muster von meinem neuwen Fabrikat
Condensiertes Erbsen Piiree

zu diberreichen.

N vgl Das Buch der Ertindungen Bd, V aa 0. 5 252, 11| leutebery, Kleine Cesch, d. Fleischbrulw,
Stuttgart 1990, Curt Wagner, Konserven u. Konservenindustrie in Deutschland, Jena 1907 S 95

2) 6o R Scheller in mehreren Schreiben, anders allerdings im nachstehenden Zirkular Fine Klarung, ist
nicht mehr moglich,
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Konigliches Commando!

Gatige Acfteiige suf meive Fabrkate zur Verweadung dersslben bel den Herbstmandveen bitte
ich mir gefilligst recht bald und womiglich bis Mitte Juli iibermilteln 2u wolleu, da sich i vergaugenen
Johre dic Bestelluogen wenige Wochen vor dem Mans
oboehiu schon Mitte Avgust oder moch frither abgeschickt werden muss, weil jo nach den Estfernangen
von hier die gesctsliche Lieferceit der Babmen fir Frachtgot etwa 4 bis 14 Tage dasert.

Zum Gebravch wihrend der Herbstibuogen werden Exbsens, Griupchen-, Reis- uod braune
MehbSuppe meistestaeils m Tafcdn 3 14 Pfosd verlang:, Erbsen-Purée in Wordels & '4 Pland,
Je 8 in Papier verpackte Tofeln sind in einem mit Etiguette und Gebrauchsanweissug versehecen Packot.

Jede Tafel giebt mit Wasser aufgekocht in 10 bis 15 Minuten 1), Liter
wohlschmeckende, nahrhafte Suppe. Bei Zugabe von Fleisch uod Kartoffeln gendgt 1 Tafel
fiir 2 Mans,

Der Preis dieser Sorten st jetst billiger wotirt, eg kostet 1 Centner vetto = 00 Tufeln resp,
Warfol & %4 Pfund inelusive Verpsckung und Kiste b hier bei Bassrzahlubg vach Empfsng Mark 72, —

Ausserdess werden obige Fabrikate hauptsichlich filr Verwendung in deu Garnisons-Maevagen in
Warfeln & § Pfood angefertigt xum Preis von Mark 02. — fir 1 Centner inclusive Verpackang und
Kiste ab hier.

Die frilberen Preisw vos Mark 80. — fir Tafels und Wikefol & Y4 Pfund, vod Mark 65, — filr
Warfel 4 5 Pfund franco Bahnbof dort sind sufgehob

Dén Befehlen des Kaniglichen C dos gern fend, zeichoet

t zu swhr Waare

. ol die

driinrd,
L4

Hildburghansen, & Juli 1875,

wit vorzdglicher Hochachtang

Rudolf Scheller.
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Herrn Rudolf Scheller in Hildburghausen.

Das untererichiete Konigliche Commando beordert

Stiick Erbses-Suppe
" «  Mehl-Suppe in Tafeln oder in Probe-Wiirfeln
ustersendung 4 Ve Pfund inel. Verpackung und
mit dor Post, v Rois-Suppe Kiste 72 Pfennige fiir aotto | P2,
w  Craupchea-Suppe sb hier,
w  Erbson-Purée
Sa. Stack
Pfand Erbsen-Suppe
. Me e Suppen in Tafeln, das Brtesn-
I N-Smpe Purée in Warfela & Ve Pfund
8 Rois-Su inclusive Verpasckung usd Kiste
mit der Bahn " ppe ¢ Verpsckung u
Mark 72, — fir wetto 100 Pfd.
w  Grdupchen-Suppe ab hier.
. w  Erbsen-Purée
S Phed
— Plund Erbsen-Suppe
. n  Meb-Suppe i Warfoln & 5 Plond inclasive
i e T eI oy eeirging
% Grlmhn-Snnc ir metto und ab hier.
«  Erbsen-Purée
5 ' iuﬂ
am - 187

Das Konigliche Commando

ll-lm.-ill-to- tin zu 30 Tafaln oder Whvfnln Al Tasd, wiegen mit der Verpackung ssebt iler 10 Pfund
wnd sahlen somit nur des tiufachon Portoale fie Packets
Bimd wnr Vervollstindigung der vm- en Cuantithlon m sines 2 Fandusg vom Wiclelz 4 3 Plund elaige Plunde in
Tafeln h v PFn-l |"l”lrll(ﬂl m \nmbn o e nur mit )Ixrk 92 nerirt
y N Mol doavien Ki! - peran
LU TR T A1 T L.ll 150, |m '|l 'lun‘ sur Verpackong der ‘A'rlll h oy
am “h ml

ihalten. & W
--l-a u-1unf wnldalien 25 04 1N, 1M
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HiLDBURCHAUSEN, den 0. Jum 1575,

Bericht®

der Menage-Commission des 2. Batalllons 6. Thiiringischen Infanterie-Regiments Nr. 95
iiber

die Verwendung der condensirten Suppen aus der Fabrik
von Rudolf Scheller bier

ad Verfigoog
des Kbdniglichen Bataillons-Commandos vom 26. Juni 1876,

Aof Befebl des Koniglichen Bataillons worden in der Menage des hiesigen Batailloas in letzter
Zeit Versuche angestellt mit ame der Fabrik covdensirter Suppen von Rudolf Scheller hier sutnommenen
Erhsen-Purée, Erbsen- und braone Mebl-Suppe.

Neun mal binnen 14 Tagen wurden diese Speisen als Mittagsessen verwendet, und
die damit bereiteten Suppen und Gemase sind ohne Ausnahme zur grossten Zufriedenheit
des Truppentheils ausgefullen.

Zubereitet worden dieselb

1) Erbsen-Purée.
Um fir 400 Mann ein kriftiges, wohlschmeckendes und sehr nahrhaftes Gemis zn echalten
wurden verwandt, resp. consumirt:

wio folgt:

75 Pfond Erbsen-Purée i 62 Pfg.. 2 T R Mark 46, &0,
200 ,, Kartoffeln & 2 Pfg. . o te e wh w wma Mei—
100, Ochsenfleisch a 98 Pfg. pr. kllo S - w49 —

mithin du Aug:bﬂ von Mark 99, 50.

Die Einnahme betrligt hierorts fiir 400 Mano 100 Mark =od wurden bei diesem Essou 50 Planvige
erspart,

s Wird dieses Erbsen-Purdo an Stelle des Fleisches mit Worst verabreicht, welche smch daxs vor-
trefflich eiguet, und es erbdlt pro Maun BO—385 Gramm derselben, wo wird eine Ersparuiss von eirca
10 Mark ermielt.

Das Purde kann jedoch moch yhuzlick ohne Pleischxogabe nor mit vielleicht 15 Pfund Speck fir
die gunxe Makleeit fir 400 Manu ond 8 Pfund Zwicbeln als Mittagsmablzeit gegeben werden, wobei sich
dann die Brepsroiss auf ca 80 Mark stellen wilrde.

Das Scheller'sche Erbsen-Purée ist eine sehr nahrhafte, wohlschmeckende Speise,
ohne jeds schadliche oder indifferente Beimischung (Htlsen ete.), wird von der Mannschaft
sehr gorn gegessen und darfte sich for die Menage um so mehr ampfohlen, als es dadurch
moglich wird, sowohl an Brennmaterial als Uberhaupt bedsutends Ersparnisse zu erzielen,

T Ledreont und vemabdt nach witheidler Genehiiguay e Aonglhicien Lonnasdos
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2) Erbsen- und brauner Mehl-Suppe
Fir 400 Mann wire erfordeslich 065 Pland condessirter Erbsen- odar Mohl-Suppe,

65 Pfasd & 02 Plg. . Mark 40. 30,

30,  Kartoffeln a 2 l‘fg . . 74 6. —

100, Ochwnfleisch i 98 Pfg. pr. l\llu ' - A0 —
Summa  Mark 95. 30,

Bei eizer Eivnahme von Mark 100, werden in Folge dessen Mark 4, 70, erspart.

Dio Scheller'schen Suppen, welcho bis jotzt in der Menage verwendet wurden, sind
ebenfalls ein nahrhaftes, wohlschmeckendes Essen, wolchuvondmlmmehaﬁenm
gogessen wird.

Du sie auch nur ce. 16 Minuten zu kochen habonm und das Fleisch, welches dazu
gogeben wird, nur gedimpft zu werden braucht, wodurch der Mann eine grossers und
nahrhaftere Fleischportion erhilt, so darften sich dieselben ebenfalls sehr gut far den Ge-
brauch in den Menagen eignen,

Soll sllppt als Morgen- oder Abend-BEssen verwendet werden, so geniigt Y4 Liter pro Mans,
dasselbe kostet cres 34 Pleaniy, ved kisute slso mit einer Ausgabe von 154 Mark bisugd 15 Minaten
(wenn Wasser erst )wlm @0 machen ist, hinnen einor Stonde) eine gute Morgen- resp, Abendsappe fiir
450 Mano beschufft werden.

Scheller's Suppen und Erbsen-Purée sind zur Verwendung wahrend der Herbst-
ubungen besonders empfehlenswerth,

fez. vom Schmid,
Havpimann und Prises der 3femages
Conmisision,

grz. Nonne,
Seconde-Leenlcnant,

Asmarkung: Die hochot einfache und )eeMn Zubereltung meizir Speisn st saf den Packeten gpenes
verchiedenen Socten wnd Quastitites, welche von den KOmﬁ chen Cu—wulu und Kougllohn !lcwe
Commimionen bezogen werdes, lisst sich ain Schlus zieben auf eh&mfulp in walcher sz Anlln; fAndes;
sm meisten verlauigtrwind Erbeen-Purde, dann folpen der Reihe nach Erbwen-, G ﬂ(Shllnﬂ&l
abeller

«50-

Kionigliches Commando !

Meine condensirten Snypen welehe zar Vnrk&eﬂgung in den Menagen, samentlich sber wibrend
der Herbstmanniver bereits vielscitige A funden haben, len jetzt fir diese Zwecke in
geeigneter Weise uond viel billiger als frither, in Witefelo & 5 Pfoud, fabricirt.

Zn den 4 gebrinchlichsten Sorten Suppe, ,,Erbsens, Rels=, Griupchen- sud braune
Mehlsuppe®, ist  JErbsen-Parée* himugekommen, das sick wegen seiner schnellen Zubereitung
(blonee 15 Minuten), wegen seines Wohlgeschmacke und seines hohen Gehaltes an NMahrungsstofien, wordber
ich in der Beilage nihore Angaben mache, xur Verkistigung der Truppen besonders smpfiehlt

Der Preis far jede der tehenlen 4 Sorten irter Suppen wnd des | Erbsen-Purée" in
Wiirfeln & 5 Pfund ist incl. Verpackuog und Kiste fir 1 Centner netto Mark 65. — gegen Casse. Giltige
Aufirige vou mindestens 4 Contaer werden zu demselbens Preis franco Bahahof ansgefithrt,  Der Preis

der condensirten Soppen in Tafeln & /4 Plund war bisher Mark 80, — fiir 100 Pfund,
Zu einer Mahizeit fur 100 Mann kaon mas nebmen:
20 Pfond Erbsen-Purée, i 65 Pfg. Mark 13, —
(== B0 Liter aufgelsates Perée)
100 Pfund Kartoffeln (Robgewicht) . . . . . . . S—=
Sunmn Mark 16, —
oder hochstens:
25 Pfond Erbsen-Parée, i 66 Plg. Mark 16. 25
(= 160 Liter wufgeltates Purée)
100 Pfond Ksrtoffeln (Robgewieht) . . . . . ’ w B -

 Somma Mark 10, 35,

Speck und Zwicbel cnthilt mein Parfe: will man indessen etwas mehr Zwiebel hinzathuen, so
kaon mss su dem vorstebenden Quantom noch 2 Pfand Zwiebel mit 2 Pfund Speck briunen und sumischen.

Von irgend elver deor 4 Sorten Suppe kann man zu einer Mahlzeit fir 100 Mann nehmen:

16 Pfond condensicte Suppe, & 65 Pl Mark 10. 40,
(vafgeltet = 100 Liter)
25 Pfund Fletsch, & 00 Pfg. . w1250,

Samma Mark 22, §0.

Das Fleisch wird hisrau besser nicht assgekocht, sondern mit etwss heissem Wasser ibergossen
uud weich gedimpft.

Kleine Muaster- Warfel von je Y4 Plund joder Sorte, zu | Liter dicken Erbsen-Parde oder
I'Vs Later Suppe jeder Sorte sssreichend, steben auf Befehl zu Diepsten. Eine solche Probe erlanbte ich
wir heote dem KMémiglichen Commando mit der Post einzosenden.

Soll die Waare widerstandsfihig gegen Nhsse sein, dass tagelung spdavernder lhgu uafl die un-
bedeckten Kisten oder direet auf die Packets nicht schadet, wo hieht die Verpackung in geruch- snd
geschmackfreien Hillsen von Pergumentpapier; in dieser Ver yu:hmg ist der Preis fir 1 Contoer 5 Mark
hisher,
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Die rasche wund einfache Zuberaiteng wmeiner coudeusivten Suppen unid des Ertsen-Purde, dis
Abwechselung wohischmeckender Nahrumg, welehe wie Listen, ihre lange Haltbarkeit wiirden siv in Krieg
20 einem wbr schiitzenswerthen Yerpflegungsmatertal machen.

Um sie in gloichor Gite iu grossews Meuges fabriciven za kiduuew, sivd nicht nue genaue Kennt-
nisse des Verfahreas der Fabrikatlon, somdern hawptsachlich anch Erfabirungen durch lingere Praxis wu-
bedingt nothwendig.

Wunschenswerth wiare es deshalb, wenn durch zeitwalse Verwendung meiner
Suppen oder des Puree in den Menagen, sel es auch monatlich nur ein- oder zweimal,
die fur Militarlieferungen eingerichitete Abtheilung meiner Fabrik in Friedenszeiten eine
Ausdehnung h kénnte, welche deren Leistungsfahigkeit im Krieg armoglicht.

Moin hofliches Ersuchen an das Konigliche O do geht dahin, diess Offerts
geneigtest einer Prafung unterzishen zu wollen

Hildburghausen, Dutam de Postetempels

Des Kiniglichen Commando

Hochachtungsvoll ergebener

Rudolf Scheller,

-52.

Nach den mir bis jetzt von einer grofieren Anzahl meiner Herren Geschaftsfreunde
zugekommenen Riickiuflerungen ist man von dem neuen Artikel sehr befriedigt und
verspricht sich davon guten Absatz,

Der sehr hohe Gehalt an Nahrungsstoffen macht diese Pilree zu einer kriftigen
Nahrung fiir Erwachsene und durch seine leichte Verdaulichkeit ist es geeigmet zur
Nahrung fiar Kinder und schwdchliche Personen.

Der Geschmack ist derart, dafi es auch fiir den feinen Tisch Verwendung finden kann;
in guten Kichen wird es schwerlich besser vom Geschmack hergestellt, in den
meisten Kiichen aber wohl von geringerer Giite nach zwei- bis dreistiindigem Kochen
und einiger Arbeit dabei von (ger Hand.

Mit Zutat von etwas Wurst kann sich fjeder aus meinem Piiree binnen weniger
Minuten ein konsistentes, schmackhaftes, warmes Essen bgreiten.

Die anbei folgenden 2 Sorten unterscheiden sich nur in der Art der Verpackunmg;
diejenige in geruch- und geschmackloser Hiillse von Pergamentpapier ist fiir die
besonderen Zwecke bestimmt, die auf dem Etikett angegeben sind. Schom vor 1 1/2
Jahren war ich mit Anfertigung von Proben dieses Artikels beschiftigt und es wurde
inzwischen seine Haltbarkeil sorgfaltig gepriift. Die Fabrikation im grofen wird Ende
dieses Monats beginnen.

Die Verpackung in Pakete und Kisten und die Preise sind wie bei meinen kondensier-
ten Suppen.

Berichte iiber die Resultate der chemischen Prifungen, welche fber dieses Piiree
gegenwdrtig im Gang sind, werde ich Ihnen demndchst zusenden,

Ob der Name ‘Erbsen-Piiree® beleibt oder abgedndert in "Erbsen-Gemilse® oder
"kondensiertes Erbsen-Gemiise®, dariiber habe ich schon bei einem Teil meiner
Herren Geschiftsfreunde angefragt und ersuche Sie, mir auch Ihre Antwort gefaliigst
bald hiertiber zukowmmen zu lassen. Ich muff den Namen wahlen, fiir welchen sich
die Mehrheit entscheidet.

"Erbsenbrei® wire die entsprechendste Bezeichmung, das Wort erinmert aber zu sehr
an die beliebte Kinderspeise.

Mit weiteren Proben stehe ich zu Diensten und sehe Ihren gefilligen Ordres entgegen.

Hochachtungsvoll

Rudolf Scheller*
Dem Schreiben liegt noch eine Ergdnzung an, ohne daB diese verbunden ist, so dafi
nicht klar ist, ob sie in den Brief aufgenommen war, Sie lautet:

‘Einige meiner Herren Geschiftsfreunde, die mein Erbsen-Piiree ganz vorziiglich gut
befunden haben, sprechen den Wunsch aus, daf so wie der Geschmack und das
Aussehen des aufgelosten Piiree nicht an “Erbswurst™ erinnere, auch die Form der
Pakete keine Ahnlichkeit bieten mige. Wenn viele Freunde dieser Ansicht beitreten
sollten, so wiirde ich, da die Tafelform nicht anwendbar ist, das Piiree in Wilrfeln von
demselben Gewicht wie die Zylinder anfertigen. Diese wiirden die Grifie von etwas 2
Kubikzoll haben wund der Text der Etiketten kidme dann mit entsprechender und
zweckmdBiger Vertellung auf 3 Seifen des Wiirfels.

Auch hieruber erbitte wh Ihre gefillige, baldige Riuckauflerung.
Wenn R Scheller an seine Geschiftsfreunde bei Einfilhrung des FErbsenpiirees
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schreibt, dafl einige der Meinung seien, dafi die Verpackung nicht an die "Erbswurst”
erinnern diirfe, setzt das voraus, daB zu dieser Zeit (1875) bereits "Erbswurst™-Suppen ,
dh. Erbswurstmasse verpackt in der Form einer Wurst allgemein bekannt waren.
Bereits seit dem Krieg 1870/71 gab es jedenfalls Erbswurst, was eingangs erwihnt
wurde und worauf auch spéter noch einzugehen sein wird. Dafi eine soiche
Unterscheidung erforderlich schien, konnte an der mangelnden Haltbarkeit der
handelstiblichen Erbswurst gelegen haben.

Aus einem Schreiben vom 27.3,1875 an die Fa. Stumm & Co., Basel ergibt sich, daf
diese auf die obige Anfrage nach der Benennung des Piirees vorgeschlagen hatte,
dieses als Frbsen-Gemuse zu bezeichnen und von der Wiirfelform abzugehen. R.
Scheller lehnte dies aber mit dem Hinweis ab, daf man einmal etwas ganz anderes
unter Erbsengemise verstehe und sich der Name Erbsen-Piiree in allen gebildeten
Kreisen der Bevolkerung Deutschlands eingebiirgert (?) habe. Zum anderen habe sich
auch der weitaus grofere Teil der Geschaftsfreunde so entschieden, was auch fur die
Wiirfelform gelte.

Der Kritik allerdings, daf das Piiree einen storenden Beigeschmack nach Rauch habe,
versprach R. Scheller abzuhelfen. Diesen fiihrte er darauf zuruck, daf das Fleisch im
Piiree zu stark gerduchert gewesen sei. Dem werde dadurch abgeholfen, dafl die
Heizung in den Riucherkammern gedndert werde.!)

Kurz darauf horen wir allerdings, dafl es mit der Warfelform Schwierigkeiten gab,
ohne dafl iiber deren Ursache etwas verlautete. Einem Wiener Geschiftsfreund
versprach R. Scheller deshalb am 1.4.1875, daB die nichste Probesendung in der dufle-
ren Form schinere Wiirfel enthalten werde.

Die oben erwiihnten Absatzschwierigkeiten lielen R. Scheller Anfang 1875 verstirkt
Versuche unternehmen, z.B. Militarauftrige zu erhalten. Dabei bot er sachgerecht gro-
Bere Gebinde zu reduzierten Preisen an. Ein Zentner Erbsenpiiree in
Klotzen & 5 Pfund kostete 60,-- incl. Verpackung und Kiste franco Empfangsbahnhof
mit Ziel 1 Monat und Wechsel. Die Auftrige sollten ortsansissige Kaufleute, die fur
Militarlieferungen bei den jeweiligen Einheiten eingefithrt waren, vermitteln.

Im Mirz 1875 gab es auBerdem einen Wirfel zu ca. 125 g flir 6 Teller Suppe. Die
Verpackung der Suppen und des Erbsenpiirees erfolgte in *Strohpapier® 2)

Entsprechende Angebote machte R. Scheller Ffir die Seefahrt, fir die
Schiffproviantierung, wobei er auBer Erbsenpuree auch Suppen anbot. Die Anregung
hatte er durch eine Anfrage aus Holland erhalten.

Auffillig flir die schlechte Absatzlage im Winter und Frithjahr 1874/75 ist, dafi einmal
R. Scheller fast nicht mehr an Hauptdepots verwies, sondern auch kleine Mengen
direkt versandte - ob nur an Kaufleute oder/und auch an Private ist nicht feststellbar -
und zum anderen. daB er - ausnahmsweise - auch Waren im Kommission gab.

1} Inwieweit R. Scheller sefbst raucherte, ist unklar. Aus dem Schriftwechsel ist pdenfalls bekannt, dafl
er Raucherspack bezog,
2) Meint holzhaltiges Papier, das z T. aus Stroh gewonnen wurde.
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Auch in der Schweiz herrschte Absatzflaute, was der Baseler Geschiftspartner Stumm
offenbar auf eine Marktsittigung zurickfiihrte, denn R. Scheller bemerkte dazu:
*Wenn e¢in Uberessen in lhrem, Lande eingetreten sein sollte, wie Sie meinen, so
ware dies moglicherweise fiir den Verkauf auf lingere Zeit sehr storend.*

Mit welchen Absatzproblemen R. Scheller gelegentlich zu kimpfen hatte, mag eine
Episode erhellen. Ein Importeur aus Konstantinopel (Istanbul) verlangte, dafi der
Nachweis gefuhrt werde, daB die Suppen kein Schweinefett oder -fleisch enthalten.
Zwar verwendete R. Scheller ausschlieBlich Rinderfett und -fleisch, doch wie solite er
das beweisen. Der erste Gedanke war, eine chemische Analyse. Doch diese brachte
keine signifikanten Unterschiede zwischen den Fetten. Vergeblich machte er dem
Exporteur das Angebot der Reduzierung des Fettes, so daf es nicht mehr auffalle. Nun
bot er seine Suppen direkt gegeniber dem Abnehmer an und schrieb eigens in
Klammern dazu: "bestes Ochsenfett’. Wieder nichts. Nun erfolgte die Erklirung, da
es keine charakteristischen chemischen Unterschiede der Fette gebe, was schon gar
nicht zufriedenstellen konnte. Der Schriftwechsel zog sich iber Monate hin. Was war
zu tun? Schliefilich wurde ein personliches Gesprach zwischen R. Scheller und einem
Vertreters des Importeurs aus Konstantinopel in Sonneberg /Thiir. vereinbart. Dabei
scheint R. Scheller so iberzeugend gewirkt zu haben, daf wohl Ende Juni eine erste
Lieferung erfolgen konnte,

Anlaflich dieser Absatzbemithungen erfahren wir ganz nebenbei, daf um diese Zeit
die in Hiilsen verpackten Suppen keine Etiketten trugen, da diese schlecht anzubrin-
gen seien.

Doch kehren wir zuniachst wieder zuriick zur anhaltenden Absatzkrise im Inland.
Dieser begegnetet R. Scheller z.B. im Mai 2.T. durch Erméafigung der Verkaufspreise
wie folgt:

1) 5 Sorten Suppen und Erbspuree in Hiilsen

a1 /4 Pfund pro Ztr. : 67,— Mark
2)) in Tafeln und Erbsenpiiree in Wiirfeln zu 1/4 Pfund : 65,~ Mark
3.) in wasserdichten Halsen a 1 Pfund : 80,— Mark
4.) in Wiarfeln zu 5 Pfund : 57, Mark

Soweit moglich verlangte er auch einen hoheren Preis.

Im Verkehr mit Osterreich 2.B. verstanden sich die Preise gegen eine Tratte 1 Monat
dato factura zum Frankfurter Tageskurs.

Irgendwelche Spesen z.B. fur Annoncen wurden dabei von R. Scheller nicht mehr
(bernommen. Nur noch Plakate wurden geliefert.

Immer wieder ersann R. Scheller Mittel und Wege, um neue Absatzmoglichkeiten zu
erschliefen, selbst wenn er damit gegen seine eigene Absatzorganisation handelte, So
antwortete er auf die Anfrage der Konsumvereine der Postbeamten, die offenbar nach
einem Direktbezug gefragt hatten, am 10. Mai 1875, da8 sich eine direkte Beschaffung
verbiete, da dies den mit den Vertretern und Hauptdepots getroffene Vereinbarungen
zuwiderlaufe und Vertretungen habe man in fast allen Stadten Deutschlands und in
den groteren Stadten Hauptdepots. Und nun der Ausweg: (egebenenfalls konne man
ja die Ware durch den Postdirektor oder das kaiserl. Postamt in Hildburghausen
beziehen. Dafiir nannte er einen Preis von 80,-- Mark pro Ztr. Warum er hier einen so
relativ hohen Preis nannte, ist nicht feststellbar, ebensowenig wie festzustellen ist, ob

-55-
dieser Vertriebsweg angenommen wurde

Im Juni 1875 senkte R. Scheller den Preis der Suppen in Wiirfeln von 5 Pfund, da er
eine neue Maschine habe. Pro Zentner kosteten sie danach 57,00 M netto ab
Hildburghausen, wobei es bei den bisherigen Zahlungsbedingungen blieb. Die Wiirfel
wurden in Kisten zu 40, 60, 80, 100, 120, 140, 180, 200 Pfund verschickt. Zum Teil waren
die Kisten mit Zink ausgeschlagen. Im Feb. 1876 war R. Scheller wieder bei den Kisten
zu 1/4,1/2 und 1 Zentner,

Auch weiterhin lagen die einzelnen Rechnungsbetrage im Jahre 1875 meist unter 100,-
- Mark, nicht selten sogar unter 10,-- Mark, was sich auch 1876 fortsetzte,

Dennoch versuchte R. Scheller das Vertriebsnetz der Grossisten, so z.B, in
Schweinfurt und Umgebung, in Dortmund oder Hamburg auszubauen.

Das Ausland lief recht unterschiedlich. Einzelne Episoden haben wir bereits
gehort. Wahrend das Geschaft mit der Schweiz ganz gut lief, lief es mit Wien fast gar
nicht, was allerdings fiir das dbrige Osterreich, insbesondere aber Bohmen, so nicht
galt. Mit Bohmen einschlieflich Wien machte R, Scheller vom 30. Nov. 1874-22. Mai
1875 einen Umsatz von 1.511,64 Mark. Mit Belgien kam es bis Juni 1875 zu keinerlei
Geschaften, obwohl er die verschiedensten Versuche unternahm, so z.B. macht er
Angebote zur Schiffsproviantierung, wie bereits erwihnt. Eine Firma aus Mailand
verzeichnete von Sept. 1874 bis Juni 1875 einen Umsatz von 747,95 Mark, um dann
Anfang August 1875 den Vertrieb wegen unbefriedigenden Umsatzes einzustellen.

Soweit ersichtlich orderte das Militér zwar ganz rege, doch die grofien Auftrage blieben
weitgehend aus, insbesondere scheiterte der Versuch der Geschiftsanbahnung tber die
sog. Heereslieferanten (Agenten). Das Heer wurde im allgemeinen von R. Scheller
direkt beliefert, Da er das Militar weiterhin als wichtige und auch erfolgversprechende
Zielgruppe ansah, setzte er seine Direktwerbung per Geschiftsbrief fort, wobei er
immer wieder betonte, daB er nur bei Direktbezug die angebotenen auflerordentlich
glinstigen Preise gewihren konne, wobei er naturlich verschwieg, daB er den
Vermittlern solcher Auftrage nur 5% anbot.

Eines dieser allgemeinen Werbeschreiben an die Heeresteile hat z.B. folgenden
Wortlaut:

"Komigliche Hochlobliche Intendanturi

Withrend der Herbstibungen sind die kondensierten Suppen des gehorsamst
Unterfertigten ein bei der Armee beliebter Konsumartikel, die Erbsensuppe ist die
begehrteste und zugleich auch die nahrhafteste.

Je 2 Mann erhalten gewdhnlich 1 Tafel und diese gibt 2 Portionen zu je 3/4 Liter guler,
kriftiger Suppe nur durch Aufkochen mit Wasser binnen weniger Minuten, und der
Preis einer solchen Portion stellt sich auf 9 Pfennige.

Wenn die Kinigliche Intendantur geneigte Auftrige erteilen sollte, so wirde Fir die
einzelnen Komiglichen Kommandos ein nicht unwesentlicher Vorteil dadurch ent-
stehen, daff in den meisten Fillen die Frachtkosten erspart werden, denn schon bei
Auftragen von 6 Zentnern ab wird die Ware franko geliefert.
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Geschitzte Orders bittet der gehorsamst Unterzeichnete tunlichst bald zu erteilen, da
sich diese bisher gewohnlich wenige Wochen vor den Mandvern sehr anhiuften und

die gesetzliche Lieferfrist fiir Frachtgut je nach den Enifernungen vonm hier 4 bis 14
Tage betrigt.

Der Koniglichen Hochloblichen Intendantur gehorsamster
Hildburghausen, den 27. Juni 1876 Rudolf Scheller®

Obwohl sich die Heeresauftrage etwas belebten, so daf auch schon gelegentlich
Liefermengen von ca. 1000 Ztr. zu 620, Mark geordert wurden, blieb es meist bei
wesentlich geringeren Auftrigen, wie iberhaupt der Durchschnittswert aller einzel-
nen Lieferungen im Jahre 1876 weiterhin unter 100,-- Mark, nicht selten unter 10,--
Mark, lag. Da R. Scheller somit auch mit der Direktbewerbung den Durchbruch bei
Heereslieferungen nicht schaffte und immer wieder auf die eingefiihrten
Heereslieferenaten verwiesen wurde, verstirkte er erneut seine Versuche, iiber diese
weiterzukommen. - Gewdhnlich hatte jedes Regiment, manchmal auch jedes
Bataillon seinen eigenen Liefernaten. - So wandte sich R. Scheller zB. unter dem
10.4.1876 an das Handelsinstitut "Vorsicht', Leipzig und erbat eine Aufstellung (iber
die Heereslieferanten in den Carnisonstadten Sachsens und der Provinz Sachsen,
AuBerdem befragte er Militdrs, die ihm irgendwie bekannt waren, nach den
Lieferanten ihrer Einheiten.

Neben dem Militir suchte R. Scheller auch andere Einrichtungen als GroBabnehmer
zu gewinnen, obwohl er immer wieder &uBerte, dal seine Suppen fur Grofibetriebe
wohl ungeeignet seien, da man in diesen die Suppen ebenso preiswert herstellen
konne. Zu diesen Einrichtungen gehorten 2B, Krankenhiuser, Alten- und
Pflegeheime, Armenunterstiitzungseinrichtungen und sonstige Anstalten mit
Massenverpflegung. Daneben warb er aber auch bei Hotels, Speisehiusern,
Bah;mofmsuurmts, wo er die schnelle Bereitung seiner Suppen fir den Einzelgast
ins Feld fahrte.

Im Frihjahr 1876 scheint R. Scheller die Erkenntnis gewonnen zu haben, daB es ihm
endgultig nicht gelingen werde, das flichendeckende Netz von Hauptdepots zu errich-
ten, so hatte er z.B. noch immer kein Hauptdepot in Minchen, das er sich zum Ziel
gesetzt hatte, Ob dies ein Schluf aus der bisherigen Entwicklung war, ob irgendwelche
besonderen Ereignisse ihn dazu brachten, zwangen oder ob es Resignation war, muf§
offen bleiben. Die einzige diesbezugliche AuBerung fand sich in einem Schreiben vom
16.5.1876 an einen guten Geschaftsfreund, in dem er sagte, daB die angestrebte
Vertriebsorganisation tiber Hauptdepots deshalb nicht funktioniere, weil die Handler,
die die Hauptdepots unterhalten, gleichzeitig Einzelhandler seien. Wortlich heifit es:’
.. Hauptdepots haben auf ihren Detailverkauf zu sehr Bedacht gemommen und
Konkurrenzgeschafte ihrer Umgebung ginzlich wvom Verkauf ausgeschlossen.’
Auberdem wollte eine nicht geringe Zahl von Einzelhindlern nicht bei der
"Konkurrenz®, dem Hauptdepot, beziehen.

[he Konsequenz war nun, daB sich R Scheller ganz bewutit noch mehr als bisher
schon auf den Versand (-handel) in kleineren Mengen einlassen mufite. In einem
Schreiben vom 13.3.1876 heifit es dazu: "... obwokl ich nun den Versand so kleiner
Portionen gern vermeiden mochte, so laft es sich nicht iiberall tun.” Man konnte
hinzufiigen, weil der Kleinabsatz einen nicht geringen Teil des Absatzes tiberhaupt
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ausmachte.

Nunmehr belieferte R. Scheller ohne Einschrinkung jeden Kunden mit Partien zu 5
und 8§ Pfund.

Eingefligt seien hier zwei Anmerkungen zur Produktionsweise, die in diese Zeit
fallen. Aus einem Schreiben vom 13,1876 ergibt sich, daB die einzelnen Suppensorten
in Abstinden von 2 bis 3 Wochen hergestellt wurden, In welcher Menge ist unbe-
kannt,

Auf eine nicht niher bezeichnete Beanstandung seines Geschiftsfreundes aus Basel
antwortete R. Scheller daB die Ubelstinde abgestellt werden und fiigte an: *Mir geht es
wie fast allen Fabrikanten in Deutschland, wir leiden unter den Streiks der Arbeiter
und kdnnen  infolgedessen  nicht wumhin, unverschamte Anforderungen mit
Entlassungen gut eingeilbter Leute zu beantworten.”

Anfang Mai 1876 hatte R. Scheller wieder ein produktionsreifes Produkt, ein
‘Kraftsuppen-Mehl'l) entwickelt, fir das er unter dem 105.1876 ein Zirkular
(Circulair) erstellt hatte, das er mit 3 Probepickchen in einer Enveloppe?) als Muster
ohne Wert an 29 Kunden verschickte. Die Kunden safen in folgenden Stadten:

Annaberg, Berlin, Bremen, Breslau, Cottbus, Dessau, Dortmund, Dresden,
Erfurt, Freiburg i. Br,, Glogau, Gorlitz, Hamburg, Hannover, Karlsruhe, Kassel, Leipzig,
Magdeburg, Oldenburg, Plauen, Posen, Sagan, Stettin, Stuttgart, Tiibingen, Wirzburg,
Zittau, Zwickau. Dies waren die Stidte mit den (verbliebenen) Hauptdepots in
Deutschland. Noch bei Einfithrung des Erbsenpirees hatte er im Méarz 63 Kunden mit
Mustern bedacht, wobei allerdings auch auslandische Orte waren: Altenburg,
Amsterdam, Annaberg, Antwerpen, Berlin, Bremen, Breslau, Chemnitz, Coburg (2x),
Colditz, Cottbus, Danzig, Darmstadt, Dessau, Dresden, Eisenberg, Erfurt, Freiburg i. S.,
Gera, Gotha (2x), Gottingen, Halle, Hamburg, Hannover, Heilbronn, Hermhut, Jena,
Karlsruhe, Kassel, Leipzig, Liegnitz, Libeck, Magdeburg, Mailand, Naumburg,
Nordhausen, Nirnberg, Oldenburg, Pforzheim, Plauen iV. Posen, Regensburg,
Sagan, Schneeberg, Schwibisch Hall, Schweidnitz, Schweinfurt, Soran, Stuttgart,
Swineminde, Tabingen, Weimar, Wien, Wiesbaden, Wirzburg, Zittau, Zwickau. Das
genannte Zirkular enthielt noch mehr Kunden. Soweit ersichtlich, handelte es sich
jedoch nicht nur um Hauptdepots.

Doch zuruck zum Zirkular vom 10.5.1876:
' Herm ...

Schon seit langerer Zeit war es mein Bestreben, ein Fabrikat herzustellen, mit dem
man in kiirzester Zeit
s iz die fine Kich

bereiten kann, welche

L. hinsiwhtlich thres Wohlgeschmacks auch dem verwohnten Gaumen genugt,

1 Dic Anregung kam u.U. von dem gleichnamigen Produkt der Fa. Hermann Hartenstein u Co, Chemnitz.
(vgl diese aa Q)

2) Briefumschlag, Versandtasche
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2. einen so hohen Gehalt an Nahrungsstoffen besitzt, dafl sie mit Recht als
"Kraftsuppe® bezeichnet werden kann,

3. s0 leicht verdaulich ist, daf sie auch Kindern im Alter von 5-6 Monaten und
Rekonvaleszenten als eine vorziigliche, krdftigende Nahrung verabreich! werden
kann.

Wie [Ihnen bekannt ist, enthalten unter allen Vegetabilien die Hiilsenfriichte die
grofiten Mengen an Nakrungsstoffen, und unter den Hiilsenfriichten sind es wieder
die Erbsen, welche zur Bereitung von Suppen iberall, nicht nur in Deutschland, am
meisten beliebt sind.

Es lag deshalb der Gedanke nahe, das Fabrika! aus Erbsen herzustellen, aus diesem die
Bestandteile, welche nicht nihrend sind, zu beseitigen, ferner den Stoff aus demselben
zu entfernen, welcher die Schwerverdaulichkeit der gekochfen Erbsen verursacht, das
Fabrikat zur Bereitung der Suppen binnen 10 Minuten herzurichten und ihm eine
tange Haltbarkeit zu sichern. Dabei aber auch nur ein Produkt zu liefern, welches
zubereitet nich! nur angenehm von Geschmack ist, sondern auch den nach Erbsen
nicht verloren hat. ;

Die Pakete mufiten so angerichtet werden, daf sie hinsichtlich der Quantitdt dem
Bediirfnis tunlichst entsprechen, und der Verkaufspreis wurde billigst gestellt, jedoch
so, daff er meinen Herren Geschiiftsfreunden einen entsprechenden Gewinn bringt
und noch ermiglicht, dafi ich die nicht unbedeutenden Ausgaben auf Annoncen
verwenden kann,

Alle diese Anforderungen glaube ich durch mein “Kraftsuppen-Mehl”
Verkaufspreis von 25 Pfennigen pro Paket @ 12 Portionen erreich! zu haben.

Zum

Ich eriaube mir heute, Ihnen 3 Pdckchen @ 50 Gramm franko zu ibersenden, und zwar
des weit billigeren Portos halber nur in etner Enveloppe als Muster ohne Wert.

Haben Sie die Giite, 50 Gramm nach der beiliegenden Gebrauchsanweisung in 1 Liter
Fleischbriihe aufkochen zu lassen, die Suppe zu priifen und mir Thre ungeschminkte
Meinung iiber dieses Fabrikat zu sagen.

Es st emn Ding der Unmoglichkeit, eme Speise zu gebrauchen, welche jedermann
schmeckt und befriedigt, jedoch habe ich fiir dieses Kraftsuppen-Mehl die Hoffnung,
daf} es richtig, wie angegeben zubereitet, den Anforderungen der meisten Personen
entsprechen wird.

Hochachtungsvoll
R udolf Scheller®

Der Mustersendung mit Zirkular war noch eine sogenannte Kalkulation fiir
Hauptdepots beigegeben Danach verkaufte R Scheller die Kraftsuppen wie folgt.

128 Pfund = 400 Pakete zu 160 g 4 25 Pf, =
Detailhandlerrabatt 18%

100,— Mark
18,-- Mark
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Provision fir Hauptdepot 6, Mark
Frachtvergutung fiir Hauptdepots 6.~ Mark
Erlos fur Scheller, mit dem er noch die Kosten flr die

Annoncen zu bestreiten hatte 70, Mark

Die Abpackung fur das Kraftsuppenmehl erfolgte in Packungen zu 160 g und der
Vertrieb sollte nach Pfingsten 1876 beginnen. Soweit ersichtlich, haben wir es hier mit
der ersten Suppe R. Schellers in Mehlform zu tun.

Bei Auslieferung des Kraftsuppenmehls erging ein neues Zirkular unter dem 2.6.1876
an 83 Geschiftsfreunde (nicht nur Hauptdepots), wobei er nochmals 3 kleine Muster
zu je 50 g als Muster ohne Wert mitverschickte. Es lautete:

* Von meinem Kraftsuppen-Mehl, einem ganz newen Artikel zur schnellen und billi-
gen Bereitung ir_die fei erlaube
ich mir [hnen hiermit Offerte zu machen.

Ich verwende ein Kistchen von 100, 200 und 400 Paketchen, jedes der letzteren gefiillt
mit 160 Gramm Kraftsuppenmehl, geniigend zu 12 Portionen Suppe.

Um fir die ersten Versuche den Bezug in kleine Partien zu ermoglichen, verschicke
ich auch Postpakete brutto 10 Pfund, 28 Paketchen enthaltend.

Der Verkaufspreis dieser Paketchen ans Publikum ist 25 Pfennige und Sie erhalten
hierauf 24 Prozent Rabatt ab hier, Ziel 2 Monate, Kisten werden nicht berechnet.

Das Annoncieren des neuen Artikels besorge ich auf meine Kosten,
Alleinverkauf kann ich mit Ausnahme von ganz kileinen Stidten micht gewihren,

Kleine Muster, um hiermit einige Liter Suppe bereiten zu kinnen, stehen lhnen auf
Verlangen ganz gratis u. franko zu Diensten.

Es wird Ihnen nicht unbekannt sein, dap sich in den letzten Jahren eine rationellere
Ernahrungsweise Bahn gebrochen hart, infolgedessen haben auch die Hulsenfrichte
wegen thres rewchlichen Gehaltes an  Nahrungsstoffen mehr  Verwendung  gefunden
und Erbsensuppe ist so in Aufnahme gekommen, daf sie selbst in guten Hotels haufig
auf den Tisch gebracht wird. Die auf gewdhnliche Weise in den Kichen bereitete
Erbsensuppe erfordert zu Ihrer Herstellung etwa dreistiindiges Kochen, dabei gehorige
Aufmerksamkeit und Arbeit, um das Anbrennen zu verhinderm, hierauf das
Durchschlagen der Erbsen durch einen Seiher, wobei ein belangreicher Rest unbeniitzt
zurickbleibt; schlieflich hat aber diese Suppe weder den angenchmen, milden
Geschmack noch die Leichtverdaulichkeit wie die aus meinem Fabrika! binnen 10
Minuten bereitete Suppe, die ich wegen ihres hohen Gehaltes an Nahrungsstoffen mut
vollem Recht

*Kraftsuppe®

benennen durfte.
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Piner weiteren Anpreisuny  dieses  Fabrikates [hnen
jede _nach_der  Gebraug usung  richtiz ar

Artikel sprechen.

thren geschatzten Orders gern entgegensehend zeichne (ich)

gegentiber bedarf es hier nicht
> »
) !

Hochachtungsvoll
Rudolf Scheller®

Was R. Scheller jetzt noch zum besseren Vertrieb seiner Kraftsuppe, die er als
Apotheker sicher mit gesundheitlichem "Hintergedanken® gern so nannte, bendtigte,
war ein positives Attest. Deshalb schrieb er am 6.6.1876 an den Arzt Direktor Dr.
Theobald Werner in Breslau, Holteistrafle 46, der ihm im Jan. 1874 bereits einmal ein
Attest abgegeben hatte. Zur Zusammensetzung des Kraftsuppenmehls, von dem er
eine Probe mitschickte, bemerkte er, daf nach seiner Analyse folgende Stoffe in ihm
enthalten seien: Protein 20,27%, Asche 3,10%, Wasser 6,60%, Kohlehydrate 70,03%.
Aufierdem bat er, das Attest kurzer als das letzte zu halten und keine Ausdriicke zu
verwenden, die nur Sachverstindige verstiinden. Dafiir konnte er vielleicht hervor-
heben, daB das Kraftsuppenmehl wegen seines groBen Gehaltes an Nahrungsstoffen
blutbildend sei. Auch die Leichtverdaulichkeit konnte erwihnt werden, weshalb es
sich auch flir Kinder ab dem 3-4. Monat eigne. Eine Empfehlung aber fur
Rekonvaleszenten und blutarme, skrofuldse Personen u.a. wollte er nicht, da andere
Fabrikanten von Hulsenfruchtprodukten ihre Ware unter dieser Anpreisung zum
doppelten und dreifachen Preis verkauften.

Offenbar war der Arzt mit den Wianschen R. Schellers nicht recht einverstanden,
denn Scheller schrieb thm unter dem 9.6.1876, dafi er selbstverstindlich die Resultate
seiner Analyse "ohne jedwede Ricksicht” mitteilen moge.

Inzwischen erhielt R. Scheller bereits am 12.6.1876 das Gutachten flir 20,-- Mark, mit
dem er offenbar sehr unzufrieden war, da er am 26,6, um Aufklarung bat, Zunachst
wiederholte er die Analyse von Dr. Wemer wie folgt;

Nihrstoffe: 14,13 Teile 15,70 %
Biutbildende Stoffe 114 Teile 1.27 %
Warmeerzeug Stofte 6235 leile 69 28 %
Asche: 4,10 leile 4,62 %
Wasser chem. gebunden: 1,85 Teile 2,05 %
Wasser hygroskopisch; 6,37 Teile 7,08 %

90,00 Teile 100,00 %

Dann bemerkte er. datd 30 Jahre vergangen seien, seit er die Universitat besucht habe
Haher wohl  seler Abtetlungen sind Unterscheidungen
Nahrstotfe  blutbildende Stoffe. warmwerzeugende Stoffe unbekannt
schligigen Werken habe er nichts daruber gefunden, so daf er um Erklirung bitte

it Aement wohl W

Auch 1in ein
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Den Ausgang dieser Auseinandersetzung kennen wir leider nicht

Sehen wir uns stattdessen ecine Beurteilung eines wohl ahnlich zusammengesetzten
Suppenmehls der Fa. Hartenstein & Co, Chemnitz in der Gartenlaube von 18761 im
Auszug an, die von cinem Prof. med. B, aus M. stammt. PDort heifit es ua. sinngemaf

“Der gesunde erwachsene Mensch braucht auf 1 Teil Eiweifi jedesmal 5 Teile
Stirkemehl oder Zucker oder ein entsprechendes Aquivalent Fett (1 Teil Fett hat den
Nihrwert von 2,4 Teilen Stirkemehl). Chemische Analysen haben nachgewiesen, dafl
das Fiweifs aus dem Tierreich gleickwertig dem aus dem pflanzlichen Nahrungsmittel
ist, ebenso das Fett der Ole des Pflanzenkdrpers in Roggen-, Weizen-, Linsen- und
Erbsenmehlen nahezu die gleichen wunorganischen Bestandteile wie im  Fleisch der
Tiere hat, deshalb Fleischnahrung durch vegetabilische Nahrung ersetzbar ist. Nur
Erregungs- oder Genufimittel fehlen, wie z.B. das Kreatin, das im Tleisch enthalten ist
und zu wenig Fett, das leicht kiinstlich ersetzbar ist durch Zufiigen um Linsen- und
Erbsenmehl von Fleischextrakt und ehwas Fett in Form wvon Butter oder tierischem
Fett - wird dann dem Ochsenfleisch gleichwertig. - Diese Erkenntnis ist wichtig fir die
Ernihrung  ganzer  Volksklassen, marschierender Truppen der Besatzung  der
Seeschiffe sowie in national- Okonomischer Beziehung.

Leube's Fleischpriparat erspart dem Magen jede Arbeit, ist aber sehr tewer; deshalb ist
eine Amwendung i weiten Kreisen hinderlich

Erbsen, Bohnen, Linsen in Form von Mehistaub hingegen zur Suppenbereitung ver-
wandt, ersparen den  Verdawungsorganen jede  Arbeit und haben  betrachtlichen
Nihrwert, besonders fiir Kranke.®

Aus dieser Beurteilung ergeben sich die Motive der Benennung der Suppe aus
Erbsensuppenmehl als "Kraftsuppe’.

Diesen Artikel fur das Kraftmeh! von Hartenstein, der in dem nicht zitierten Teil die
genannten Grundsatze auf dieses Kraftmehl anwendet, hatte R. Scheller wohl im
Auge, als er Dr, Werner bat, eine Empfehlung fiir Rekonvaleszenten u.a. Personen
nicht anzusprechen, weil entsprechende Produkte auf dem Markt zu uberhohten
Preisen verkauft wirden, Immerhin sprach er in einem Schreiben vom 22.7.1876
davon, dafl das Kraftmehl von Hartenstein zu dem uberhohten Preis von 1,50 Mark
pro Pfund verkauft werde

Ub die Kraftsuppe ein krfolg wurde, ist mucht bekannt, R. Scheller durfte damit eher
wenig Erfolg gehabt haben, da sic in spateren Angeboten, 2B, Mitte 1878 nicht mehr
genannt wurde, die “normale’ Erbsensuppe sowic das Erbsenptiree aber weiter im
Angebot waren,

Die Erbsensuppe gehorte viele Jahre zu den beliebtesten Suppen R. Schellers und das,
obwohl es, wie wir wissen, immer wieder Klagen Gber Spuren von Sand in der Suppe

gab. Diese seien allerdings so gering, beteuerte R. Scheller wieder einmal im Mai 1876,
Jall der Sand den Kaum canes oder gar nu s halbw ok nadelhopte LS )
Tafel oder oin Paket ausmache. Und wahrend or 1876 noch erklarte dath diesos produk

tionsseits nicht zu beheben sei, sondern nur dadurch, dafl man die Suppe sich ein paar

1} H95 153¢

“§2-

Minuten absetzen lieBe, was im ibrigen auch bei anderen Suppen nitig sei, so z.B, bei
Fleischsuppen wegen moglicher Knochensplitter oder bei Suppen aus Wurzeln wegen
moglicher Spuren von Sand und Erde, teilte er am 54,1877 seinem Geschiiftspartner
Stumm in Basel mit, daf es ihm gelungen sei, die Sandspuren in der Erbsensuppe fast
bis auf das letzte Kornchen zu beseitigen. Entsprechende Ware werde ab jetzt ausgelie-
fert. Wie er dies nun machte und warum er nicht den Sand bei der Produktion sich
absetzen lieB, ist nicht mehr zu ermitteln.

Daf R. Scheller ernst damit machte, zum Direktvertrieb an Einzelhindler uberzu-
gehen, ersehen wir daraus, daB er von der Fa. Lefier u. Liman, Berlin, Anschriften von
Einzelhindlern in allen grofieren Orten Deutschlands anforderte und fiir die einzel-
nen von ihm benannten Orte eine genau bezeichnete Mindestzahl wiinschte, so z.B.
fir Mannheim 8, Braunschweig 10, Wittenberge 4, Hildesheim 8, Frankfurt/M. 15,
Stettin 15, Quedlinburg 6.

Um eine gewisse Vorratshaltung trotz fehlender Hauptdepots zu gewahrleisten, ver-
suchte R. Scheller einzelne Einzelhindler dafiir zu gewinnen, daf sie fiir solche
Einzelhandler, die nur einen sehr geringen Absatz haben, gegen Provision Ware vor-
ratig halten,

Nachdem sich das Geschiift kurz belebt hatte, kam Mitte des Jahres 1876 der in der
heiflen Jahreszeit bliche Absatzriickgang. Allerdings lief das im
Juli/August, besonders mit dem sichsischen Heer ganz gut. Aus einer Aufstellung
vom 11.2.1878 ergibt sich, daB an die siichsische Armee innerhalb von 2 Jahren Suppen
in der Menge von 2.222 kg geliefert wurden,

Im Mirz 1877 hob R. Scheller allgemein den Preis fiir die Suppentafel von 25 Pf. auf 30
Pf. an (z.T. galt dieser Preis allerdings bereits). So stellte sich der Preis fir einen Ztr.
Suppe in Tafeln auf 76,-- Mark incl. Holzkiste und Verpackung ab Hildburghausen.
Bei Ausschlagung der Kisten mit Zinkblech verteuerte sich die Ware netto pro Ztr.
um 3 Mark. Bei dieser Gelegenheit teilte R. Scheller seinen Kunden mit, daB es ihm
gelungen sei, den Fettgehalt der Suppen weiter zu senken.

Die Verpackung der Suppen zum Versand erfolgte u.a. wie folgt in Kisten mit folgen-
den Maflen in cm fiir die lichte Weite: s

Kisten fur Tafeln fur Wurfel a 5 Pf.

Hohe Hohe
zZu21/2Pf, 16x11x11 Nr.1  141/2x141/2x14
zu 5 P 24x19x81/2 Nr.2 281/2x141/2x14
zu 8 Pf. 24x17x 16 Nr.3 281/2x281/2x14
2u 12 P 25x23x 16 Nr.4 421/2x281/2xM4
zu 16 Pf, Mx23x16 Nr.5 281/2x281/2x28
2ul/4Ztr Mx221/2x25 Nr.6 421/2x281/2x28
u1/22 45x251/2x34 Nr.7 561/2x281/2x28
wl Ztr 561/ 2x41x32 Nr. 8 7Ix281/2x28
ull/47tr 561/2x41x39 Nr.9 561/2x421/2x28
zull/22tr 561/2x41 x47 Nr. 10 71x421/2x28
w13/474r 561/2x41x55 Nr. 11 561/2x421/2x42
zu 2 7tr 561/2x41x63 Nr. 12 71x561/2x28
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Condensirte Suppen und Erbsen-Purée.
Billig, nahrhaft, sSprm—— "~ 4% . . Grosste Reinfichkeit
wohlschmeckend, bei der Fabrikation.
haitbar. Schneliste Nur Verwendung der
Bereitung. zur Suppenbereitung
Y allgemein (blichen
Ersparniss Materialien bester
an Zeit, m Qualitdt wird
und Geld. priatt
N s} o ond

orrichtat 1871 von dem Eefinder

Erste Fabrik it 157w des Betsier Rudolf Scheller in Hilibrghausts.

Erbsen-, Reis-, Gridupchen-, braune Mehl-Suppe und Erbsen-Purée.

Von den vislen Anerkenmungea, welche Ober dieses Nahrungsmittel singegangen sied, hier nur folgende:

Ibre Suppen haben bei den Herrsn Offizieren und den Mannschaften allseitigen Beifall gefundes.
Weitere Bestellong folgt.
Cottbus, den 16, September 1875,
vom y Hazpimazn nod Prises der M
0. H, lewbn ‘mhﬂ l fant

Besxer, e-Commission
des Fiimlier-Bataill

i-Regiments Nr. 52,

Heren Rudalf Scheller in Hild assen wird gerne bescheinigt, dass die ven ihm bergestellten
Suppen-Verdichtungen, besonders dessen Erbsen-Geeniise, bei den hisrseits vorg n V sich
ur bewihrt haben, Diesslben ergeben bei wenig Feoernng i kurzer Zeit ein anregreudes, wohlschmeckendes

n, #ind Jeicht mitzufShren und deshalb vorziiglich im Bivak, aber soch in der Garnison- Menage, jo
nuch den drtlichen Verhiltnissem nnd bei ricktigem Gebravoh mit Vorthedl 2u verwenden,
Baarlonis, den 30, Beptember 1875,
Die Menage-Commisson des 1. Bataillons 8. Rheinisch
Utseh, Havptmann und Prises,

Tufantarie-Rawl
B

ts Nr, 70,

Anf Wonseh wird dem Herrn Rudolf Scheller in Hildburghausen hierdurch bescheinigi, dass das
diesseits entsommene Erbsen-Purde «'se recht wohlschmeckende ige st und vou den Mansschaften
gerne wird. Vermbge der raschon Zabereitong it dasselbe, inshesondere withrood d.v  Hivaks
onp{-hﬁmnﬂh.

Wesel, den 2. October 1875

Commando des 1. Bataillons 7. Westfilischen Infanterie-Regiments Nr. 36,

(L. 8) LALBC HMeauve, Hsoptmann,

Das 1. Bataillon 7. Bmudenburgischen Infanterie-Regiments Ne. (0 hat whbrend Jer diespihirigen
Herbstiibaugen condensirte Suppen aus dec Fabrik des Herrn Rudolf Scheller xu Hildburghausen und xwar
Ruis-, Graupen-, Erbaen~ und braune Mehlsappon mitgefiihet, Diesslben sind den Mapuschafton theilweisn
als Abeudkost, theils dann verabreicht worden, wenn es sich darum bandelte, dem Mann is kiirzester Zoit
cin warmes, nalirhafles Bassn 2 verschaffen. Die mil ditsen Buppen sngesteliten Versuche sind zar vollen
Zofriedenheit des Troappentheils aod dor Manusehalftan ausgefallon wnd kann deren weilore Verwendung nur
hlos werden

Welssenburg | Bl dea 4 Ocloler 1275
e Menage-Commission.

von Laer, Hanplmane Buklle, “scoudeLivutraaut

el
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ranf Befohl des Herrm Hegunouta-Commandours hat die uoterseichnete Commission mit dem vom
Fabrikauten Herro Rudelf Scheller in Hildberghauses gelicforten Erbsen-Purée, als Mittagsmableit for
die Manuschaften des Rogiments, Versuche augestellt
Verwendet wurden 2a jo 100 Portionen
o) mit Fleiseh = 10 Ki m ErbsonPurés,
10 b Fleisch,
1 Scheffel Knrtofeln,
500 Gramm Sake
b) ohne Fleisch = 10 Kilogramm Erbsen-Parée,
2 A fetten Bpeck zum Ueberbraten,
; icheﬂezl Kartoffeln,
iter Zwiebeln, klein geschoitten und mit dem Speck gebriu
500 Gramm Salz, ’ " =
Diese Versuche sind zor vollstindigen Zofriedenbeit ansgefallon. Das Scheller'sche Erbsen-Puyée,
worin namentlich von Erbsenhilsen ete. nichis zu schmecken ist, giebt ein nabirhaftes und woblschmeckendes
Mit\ﬁnmn. das voo den Manoschaften gers gegessen wird, so dass seit drei Mouaten whchentlich einmal
mit Fleisch und einmal mit Speck, wie obeu unter n) und b) sagegeben, Erbsen-Purée in der diesseitigen
Menage verabreicht wind,
Berlin, den 16, Mirz 18706,
Die Menage - Commission des Garde-Ciirassier-Regiments.
Grarl Littichan, Rittmeister usd Prioes Graf Carmer, Prosie - Lieuteoant.

Das Scheller’sche Erbsan-Purée hat sich so gut bewahrt, dass es seit 1'|. Jahren
wochentlich im Gebrauch ist,

Berlim, den 15. Mai 1877,
Im Auftrag: Li Wiegel
Zahlmeister des Garde- Ciirassler-Regiments.

Here Rudolf Scheller in Hmw&um hat xor Verpfleguog der Troppen der 28, Division

(T, Konigliche Wiirttembergische) wihrend diesjiliriggen Herbstiibn n-Parée gelicfert, wel-

ches von des Mannschaften sehr gern gegesso worde, Bs st woblwhmeckeod und vabrhaft anch ins-

besondere zor Bivakeverpflogunog wegen der leichten Verthelluug uod rasches Zobereitung empfublenswerth,
Dies bezesugt aof den Wunsch dex Herro Scheller,

Stuttgart, deo 24. November 1876

Die Intendantur der 26. Divisien (I. Kinigliche Wiirttoembergische)
ge2. Gansser, Inteodantorrath.

Die in letster Zest bei dem Grensdierregiment .Kénigia Olgs* (. Wirttombergische) No. 119
mit dem Scheller'schen Erbuen-Parée angestellten Versache haben ergeben, dass lasselbe ¢ine sehr nalir-
hafte nnd wohlschmeckenda Speiss liefurt, welohs ohne slle Vorbereitangen in kurter Zeit sobereitet wer-
d::eh h_n:. 80 dasy dieses lrbeen-Purde sowohl im Frieden als im Felde zo Mopage-Zwocken sehr gesigoet
erschein

Stuttgart, deo 17 Mirz 1877,

von Brandeastein, Oberd and Commandaur
des Grenadierregiments  Kinigin Olga* (1. Wiirttembergische) No. 119,

Dem Herro Rudolf Scheller in Hildburghausea wir hiermit bescheinigt, dass das von ihm ent-
vommene Erbsen-Parée von len Mannschaften des Regiments gern gegessen wirnd.
Vermége der schoellen Zobereitung it e oamenthich fir die Cavallerie in den Bivaks als
Zwischengericht xu empfehlen, da es in der Regel sohr spat wird, ebe das Mittageessen gekocht ist.
Trier, den 19 Mire 1877,
L A.: RBiming, Rittmeister und Privses
der Menage-Commission des II. Rheinischen Husaren-Regiments No. 9.



